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Résumé

La propreté des animaux constitue un enjeu sanitaire majeur au regard du risque de
contamination des viandes par des bactéries d’origine digestive (E. coli, salmonelles...). De ce
fait, des exigences réglementaires ont ét€¢ émises dans le réglement 853/2004 et « les animaux
dont I’état de la peau ou de la toison est tel qu’il y a un risque inacceptable de contamination
de la viande durant 1’abattage ne doivent pas étre abattus avant d’avoir été nettoyés », les
salissures des cuirs pouvant entrainer des contaminations de carcasses, lors du processus
d’abattage et de préparation des carcasses.

La gestion de la propreté des animaux implique d’une part la mise en ceuvre de mesures
préventives pour éviter que les animaux ne se salissent en élevage, au centre de rassemblement
ou encore a 1’abattoir (en bouverie et dans les couloirs d’amenée), et d’autre part, la possibilité
a chaque étape de recourir a des mesures correctives pour gérer les animaux sales (nettoyage
ou gestion de I’abattage selon les cas), et ce, y compris sur la chaine d’abattage.

Les différentes mesures présentées dans ce rapport pour une action en élevage
concernent le batiment d’élevage, le paillage de cet hébergement, le nettoyage des animaux en
¢levage, leur tarissement avant envoi a I’abattage, les changements alimentaires, 1’hébergement
des animaux avant leur départ a I’abattoir et enfin le transport et les centres d’allotements. En
complément, d’autres mesures peuvent étre appliquées sur le site d’abattage comme par
exemple la remise en conformité des animaux et 1’organisation de la bouverie.

Des mesures correctives apres abattage des animaux ont aussi été considérées dans ce
projet, pour nettoyer les cuirs avant les opérations de dépouilles (le Décrovac), ou pour réduire
le risque de contamination des carcasses (le parage sur carcasse, le douchage a I’eau chaude, le
traitement a la vapeur, le Vapo Vac, I’aspersion d’acide lactique sur carcasse, 1’utilisation du
VerifEYE comme moyen de détection, le chlore, 1’eau ozonée, 1’irradiation ou encore
I’utilisation d’Ultraviolets).

Les différents acteurs, en fonction de 1’état de propreté de 1’animal et du nombre de
congéneres impliqué, mettront en place des actions individuelles ou collectives. En effet, si le
nombre d’animaux sales est faible dans un élevage (moins de 20% touchés), des actions
individuelles sont recommandées comme le nettoyage au jet d’eau ou le rasage des animaux
incriminés. En revanche, si ce nombre d’animaux est €levé (plus de 20% des animaux
concernés), des actions collectives comme, par exemple, I’augmentation du paillage ou la
localisation des abreuvoirs seront plus adaptées sur le lieu d’hébergement.

Le présent projet, répondant a un besoin d’informations remonté par Interbev, a consisté
en la création de 12 fiches techniques qui décrivent les actions a mettre en ceuvre pour maitriser
la propreté des gros bovins en vue de ’abattage. Ces fiches permettent d’informer les différents
acteurs de la filiere (éleveurs, techniciens, responsables qualité...) sur les dispositions de
maitrise disponibles en France et ayant pour but d’améliorer 1’état de propreté des animaux a
leur arrivée a I’abattoir. Elles présentent également les actions possibles sur les animaux arrivés
sales a I’abattoir (avant abattage ou sur chaine).
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[. Introduction

Le Paquet Hygiéne (2006) prévoit de ne pas abattre d’animaux jugés trop sales.

Cette obligation réglementaire, d’abattre des animaux propres, concerne différents
acteurs de la filiere :

- Les exploitants (¢leveurs ...) doivent adopter les mesures requises pour garantir la propreté
des animaux conduits a 1’abattoir (REG (CE) n°852/2004)

- Les exploitants des abattoirs doivent garantir la propret¢ des animaux (REG (CE)
n°853/2004)

- Les animaux dont 1’état de la peau ou de la toison est tel qu’il y a un risque inacceptable de
contamination de la viande durant 1’abattage, ne doivent pas étre abattus avant d’avoir été
nettoyés. Il appartient au vétérinaire officiel (VO) de contrdler le respect de cette obligation
(REG (CE) n°854/2004).

En juin 2016, I’instruction technique DGAL/SDSSA/2016-410 sur la conduite a tenir
en maticre d’inspection des gros bovins sales a 1’abattoir est venue renforcer la pression sur les
opérateurs de la filiére vis-a-vis de la propreté des animaux.

La propreté des cuirs des animaux constitue en effet un des enjeux sanitaires majeurs au
regard du risque de contamination des viandes par des bactéries d’origine digestive qui peuvent
potentiellement représenter des dangers pour la santé des consommateurs (E. coli pathogenes,
salmonelles...).

L’instruction DGAL/SDSSA/2016-410 du 30 juin 2016 prévoit depuis le 30 juin 2016,
que I’abattage d’un gros bovin considéré comme « sale » (classé D au regard des criteres fixés
dans I’accord interprofessionnel Interbev) ne soit rendu possible que si celui-ci est nettoyé au
préalable et que le nettoyage soit jugé suffisant par le Vétérinaire Officiel.

En I’absence de nettoyage, il fait I’objet d’une décision de saisie sur pied. S’il ne peut
étre nettoy¢, la carcasse fait I’objet d’une saisie vétérinaire en sortie de chaine d’abattage.

L’instruction mentionne également la conduite a tenir vis-a-vis d’un bovin jugé peu sale
(classé C) suivant la grille de référence dont 1’abattage est autorisé selon les procédures de
gestion prévues dans le Plan de Maitrise Sanitaire du professionnel (tri des animaux selon leur
état de propreté, programmation de I’abattage, procédures d’habillage hygiénique...).

Au travers de son instruction, la DGAL souhaite progressivement relever le niveau
général de propreté des Gros Bovins abattus en France. Aujourd’hui 65 a 70% des animaux
abattus sont considérés tres propres et classés A et tout laisse a penser que les animaux classés
C (considérés comme « peu sales ») puissent prochainement faire 1’objet de mesures plus
séveres.

En parall¢le, le niveau de propreté s’est considérablement amélioré en 10 ans grace aux
actions menées par la filiere notamment la mise en place des grilles de classement de la propreté
et les audits réalisés sur le sujet a I’abattoir pour en mesurer la bonne application. En 2006, une
¢tude Interbev avait montré que 25% des animaux étaient notés C ou D en abattoir et les
résultats de notation de la propreté des animaux, par les abattoirs en 2016, montrent qu’environ
1% de ces animaux sont notés sales actuellement.



Aujourd’hui, un recensement des mesures opérationnelles possibles en amont de
’abattoir ainsi qu’a I’abattoir (en bouverie et sur chaine) apparait indispensable pour aider les
professionnels & améliorer la propreté du cuir des bovins.

En termes d’effectifs, depuis 2016, les bovins sales (classés D) ne sont plus abattus sans
mesure de maitrise adaptée, tandis que les bovins peu sales (classés C) représenteraient environ
30 000 abattages par an. L’accord interprofessionnel du 22 mars 2017 relatif a « L’achat et
I’enlévement des bovins de 8 mois ou plus destinés a 1’abattage » présente la propreté des
bovins comme un point clé de I’hygiéne des viandes. La gestion pratique de ces animaux
considérés comme a risque est complexe pour tous les opérateurs de la filiére (nettoyage des
animaux sur pied, organisation des abattages et/ou actions spécifiques en aval). Cela implique,
d’une part que des mesures préventives soient mises en ceuvre pour éviter que les animaux ne
se salissent a I’¢levage, au centre de rassemblement ou encore a I’abattoir (en bouverie ou dans
les couloirs), et d’autre part, que, des mesures correctives puisse €tre mises en ceuvre a chaque
¢tape pour gérer les animaux sales (nettoyage ou gestion de 1’abattage selon les cas), et ce,
jusqu’a la gestion des cuirs sur la chaine d’abattage.

Les ¢études menées dans les années 2000 dans le cadre des réflexions pour la mise en
place du paquet hygiéne et des grilles de notation de la propreté avaient permis d’identifier des
facteurs susceptibles d’influer sur le niveau de propreté des bovins, notamment le type de
logement et son occupation, le régime alimentaire, les pratiques de paillage et de raclage,
I’emplacement des abreuvoirs... Une plaquette, réalisée par I’Institut de 1’¢levage, reprenant
ces différents points avait été diffusée auprés des éleveurs. Elle nécessite aujourd’hui d’étre
mise a jour et présentée de facon plus opérationnelle.

Le présent projet se propose de fournir aux différents opérateurs de la filiere impliqués
dans la propreté des animaux, des éléments leur permettant de limiter le nombre de bovins sales
arrivant a I’abattoir (de la ferme, en passant par le transport jusqu’a la bouverie d’abattoir) et le
cas échéant, de gérer ceux qui y arrivent au travers de mesures correctives mises en place sur
la chaine d’abattage.

Ce travail a permis la création de documents qui pourront contribuer a I’amélioration du
niveau général de propreté des Gros bovins abattus en France a plusieurs niveaux :

- Pour les opérateurs de I’amont, il s’agit de limiter autant que possible la fréquence des
animaux sales, et le cas échéant de les nettoyer

- Pour les abatteurs, 1’intérét consiste a fournir des ¢léments de gestion des animaux sales
et trés sales au niveau de la bouverie jusque sur la chaine d’abattage.



II. Une action préventive adaptée au probleme rencontré

1. Contexte

La propreté des animaux est un aspect fondamental pour la maitrise de 1I’hygiéne des
carcasses sur chaine d’abattage. Les quantités, qualités de salissures et positionnement sur cuirs
percues et notées (A, B, C et D) qualifient cette propreté globale, selon la grille officielle
Interprofessionnelle INTERBEV mise en place dés 2006. Ces salissures évaluées a I’entrée
« abattoir » peuvent survenir a différents stades de la filicre et nécessitent des actions
préventives ou correctives adaptées a 1’étape de production concernée.

L’élevage est le premier lieu ou surviennent les salissures (seéches ou humides) sur
I’animal. Dans ce cadre, différents paramétres influent tels que :

- Le batiment et sa conception, en fonction du type d’¢élevage (laitier ou allaitant)

- La quantité de paillage,

- L’hébergement des animaux avec I’herbage (densité d’animaux au meétre carré et surface
d’herbe encore disponible) associé a la localisation des abreuvoirs (prés des aires de
couchage),

Le transport et ’abattoir présentent également un risque d’apparition de salissures
essentiellement humides. Différentes étapes et causes d’apparition de salissures sont identifiées,
a savoir :

- Le moyen de transport : camion (avec ou sans étage), bétaillére (ouverte ou non).
- L’hébergement a 1’abattoir (logette ou parc collectif) associé au type de nettoyage (raclage
ou jet d’eau) et a la fréquence.

La propreté est aussi un ¢lément de bien-&tre animal (référentiel Welfare Quality), en
plus d’avoir un intérét pour les aspects sanitaires de la viande et du lait. Ces salissures sur cuir
peuvent entrainer des contaminations de carcasses, appelées souillures, lors du processus
d’abattage, en particulier pendant les opérations de dépouilles. Pour chacune de ces étapes, de
I’¢levage a ’abattoir, différents moyens de maitrise peuvent étre employés pour limiter
’apparition de salissures et souillures ou les corriger le cas échéant.

2. Les moyens de maitrise et leur sélection

Il convient de s’interroger dans quelle mesure les différents moyens de maitrise
identifiés sont applicables dans les différentes étapes du circuit des animaux avant abattage,
sachant que la propreté des animaux peut étre suivie par I’intermédiaire de Normabev par les
opérateurs.

Deux arbres de décision indiquant les actions préventives et/ou curatives a mener en
¢levage ou a I’abattoir, sont présentés ci-dessous pour faciliter le choix du moyen de maitrise :



Arbre de décision

Corrections par des actions correctives lors d’une identification d’animaux sales
en élevage

Nombre d’animaux concernés

dans I’¢élevage

Moins de 20% du lot Plus de 20% du lot

l

) ) C o Actions correctives individuelles
Actions correctives individuelles .
et collectives
Remise en conformité individuelle
des animaux concernés

_ - ——

Remise en conformité individuelle

|

: |

| |

| |

des animaux concernés | |

| 1) Isolement et paillage abondant |

1) Nettoyage individuel des animaux | Nettoyage individuel des animaux :

|

(lavage, brossage, rasage, : |

ou toute autre action | :
permettant d’améliorer 1’état de propreté : |
|
|
|

de I’animal)

Retardement du départ pour I’abattoir

2) Contrdler les éventuels comportements
inhabituels de I’animal

Actions correctives
sur ’environnement des animaux

2) Contrdler les éventuels comportements
inhabituels de I’animal
(changement d’alimentation, probléme de santé,
pouvant expliquer la détérioration de la propreté
de ’animal)

Actions correctives pouvant étre mises en place
pour améliorer la propreté des animaux sales en élevage

- Diminution de la densité des animaux dans le batiment,

- Augmentation de la quantité et de la fréquence du paillage,

- Changement d’hébergement des animaux devant aller prochainement a I’abattoir,

- Nettoyage des animaux devant aller prochainement a I’abattoir (a I’eau +/- brossage ou
rasage) et prétant attention a la sécurité du manipulateur.

- Surveiller les potentiels changements de nutrition ou maladies pouvant subvenir avant envoi
de I’animal (tarissement problématique, changement alimentaire).

Légende : Action préventive, , action curative.



Arbre de décision

Corrections par des actions correctives lors d’une identification d’animaux sales
en abattoir

Action sur animal

Sur pieds Au crochet

) ) Actions sur carcasse
Actions en bouverie

R Actions sur cuir

Remise en conformité individuelle
a réception et applicable

jusqu’au moment de ’assommage

Aprés opération

d’habillage
Avant opération

d’habillage 1) Parage (zones visibles)

2
1) Actions en parcs collectifs )

(nettoyage des parcs,

|
|
|
|
|
|
I
| (mode cabine ou
|

: bonne ventilation de la bouverie,...)

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

[

|
|
|
|
|
|
|
|
|
l portatif : Vapo Vac)
=
2) Actions en logettes individuelles :
(lavage/rasage des animaux, :
|
|
|
|
|
|

Eviter les coulures pouvant
contaminer la carcasse
lors de I’éviscération

Ces techniques de diminution
de la charge bactérienne sont
utilisables seules ou
combinées les unes aux
autres

Actions correctives pouvant étre mises en place
pour améliorer la propreté des animaux sales a ’abattoir

Différentes actions peuvent permettre d’améliorer la propreté des animaux ou de diminuer la
charge microbienne présente sur les carcasses, par I'intermédiaire d’actions sur :

Les conditions d’environnement et d’hébergement des animaux,

L’animal vivant en bouverie (nettoyage, rasage,...)

L’animal mort avec des actions sur cuir,

La carcasse de I’animal : actions correctives : uniquement curatif. ..

D’autres moyens de détection (VerifEYE) ou de diminution de la contamination (eau chlorée,
irradiation eau ozonée, UV,...) peuvent exister et éventuellement étre utilisés dans d’autres pays
(en fonction de la réglementation en vigueur).

Légende : Action préventive, , action curative.
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En élevage, selon que les animaux sales sont peu nombreux ou nombreux, les mesures
prises ne seront pas les mémes. :

- Simoins de 20% des animaux sont concernés, des mesures correctives individuelles seront
mises en place,

- Si plus de 20% des animaux sont concernés, des mesures correctives collectives sur
I’hébergement seront associées aux actions individuelles précédemment évoquées.

A DPabattoir, le critére de sélection retenu sera 1’état de propreté du cuir de I’animal
(ante ou post mortem) :

Sur animal vivant, des mesures correctives pourront avoir lieu en bouverie selon le type
d’hébergement (logettes individuelles ou parcs collectifs),
- Dr’autres actions pourront également étre menées sur chaine en fonction du poste concerné
(avant ou apres les étapes d’habillage) comme :
0 Le nettoyage des cuirs avant le tragage pour limiter les risques de contamination des
carcasses,
0 Des actions post-habillage, comme le parage de zones souillées, le lavage a I’eau
chaude,... suite a présence de souillure sur carcasse ou a titre préventif sur les zones
« sensibles » de la carcasse.

Finalement, pour toutes les étapes ou des salissures importantes sur le cuir des animaux
peuvent apparaitre, différents moyens de maitrise peuvent étre mis en place et sont présentés
dans ce document en commengant par I’¢levage (le batiment, le paillage...), en poursuivant par
les étapes intermédiaires (marché, transport) jusqu’aux actions post mortem menées sur les
chaines d’abattage.
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[II. Moyens de maitrise de la proprete en amont de I’abattage

Les actions proposées ci-aprés visent prioritairement a agir sur les salissures seéches
identifiées en ¢élevage.

1. Le batiment

Le batiment, piece maitresse d’un élevage, doit répondre aux besoins de I’éleveur pour
améliorer les performances zootechniques de I’élevage, mais également le bien-étre animal et
respecter certaines exigences liées a des cahiers des charges (exemple Label Rouge, AOP,
Agriculture Biologique etc...)

La conception d’un batiment d’élevage repose sur un équilibre entre les objectifs
techniques et les impératifs économiques, différents pour chaque éleveur. Ces choix
stratégiques ont un impact direct sur le bien-étre des animaux hébergés, leur santé,
I’environnement mais également sur le bien-étre de 1’éleveur. Certains parametres de
conception ont une influence significative sur la propreté des animaux hébergés. En particulier,
une aire de couchage seche et bien drainée sera a rechercher en priorité afin d’aider a garder les
animaux propres.

Les points importants a prendre en compte pour conserver un état de propreté
acceptable des animaux sont les suivants :

- L’aménagement du batiment, li¢ au type d’élevage concerné,

- L’entretien quotidien du batiment (paillage et raclage aussi fréquents que possible,...),
- La densité des animaux présents (densité fonction du type de logement),

- La ventilation (appropriée et sans courants d’air),

- Lalocalisation des abreuvoirs (en dehors des aires de couchage).

Tous ces points sont présentés dans la fiche récapitulative spécifique au batiment.
Néanmoins, pour plus de précisions, des fiches spécialisées sur différents thémes sont
présentées en annexes, et concernent :

- L’abreuvement des vaches (fiche 02),

- L’aire d’alimentation (fiche 04),

- La ventilation naturelle des batiments d’¢levage (fiche 06),
- Les sols de logettes (fiche 08),

- L’éclairage des batiments (fiche 10),

- La ventilation d’étables avec rideaux modulables (fiche13).

12



Fiche récapitulative

- S Amélioration de la propreté des animaux =
v = bl
S ® S
= o |
Le batiment
Elevage Propreté
Objectif :

Le batiment est une des pigces maitresses d'un élevage, dont l'utilisation est guotidienne. Il doit
répondre aux besoins de l'éleveur pour améliorer les performances zootechnigues de I'élevage. Sa
conception repose sur I'8quilibre entre les objectifs techniques et les impératifs économiques, differents
pour chaque éleveur. Ces choix stratégiques ont un impact direct sur le bien-étre des animaux hébergés,
leur santé, mais également pour celui de I'éleveur. Parmi les différents paramétres de conception,
certains ont une influence significative sur la propreté des animaux hébergés. En particulier, une aire da
couchage seche et bien drainée sera a rechercher en priorité afin d'aider 3 garder les animaux propres.

Apergu : Rapidité d'utilisation_: Y333 immobilisation
Utilité : La conception des batiments d’élevage a du batiment pendant les travaux a considérer,
une influence directe sur la propreté des (Periode estivale a privilegier).

animaux hébergés. o ; i
Faisabilité : Important dés la construction d'un Bien-étre animal : ¥ * ook S Impact_dlrect
sur le confort des animaux. Réglementation en

vigueur (GEP en élevage).

nouveau batiment ou aménagement d'un ancien

{marge de manceuvre limitee).

Colt : Wyr3r3r3r - Colt initial important, colit ) .

de rénovationfamélioration de structure éleye Lmites: ***W - Entretien  guotidien

mais peu fréquent, peu de colts annexes recommandé, nombreux critéres 3 prendre en
compte.

supplémentaires. -
Légende : Les * représentent un point positif pour le dispositif contrairement aux ¥r.

Principe :

La conception d'un batiment est primordiale en termes de
conséguences sur la santé et le bien-8tre des animaux d'élavage. La
maitrise de certains paramétres est une nécessité absolue,
notamment la ventilation (circulation d'air sans courants dfair), les
dimensions (densité animale adaptée & la taille de l'élevage],
I'éclairage, la température et les moyens de contention. De plus, en
fonction de la conception initiale du batiment, un paillage doit &tre
apporté en guantités suffisantes de fagcon 3 absorber les résidus
liquides &t limiter I'apparition de souillures.

Perspectives :

La réflexion initiale & mener lors du démarrage d'un projet de construction doit permettre d'évaluer les
besoins de I'exploitation, de les mettre en relation avec les paramétres relatifs au futur batiment ainsi
gu'avec le budget prévisionnel. L'idéal est de limiter la densité des animaux afin de réduire le risque de
souillures des cuirs. Un paillage propre en quantité adaptée ainsi qu'une ventilation appropriée et sans
courant d'air (utilisation de brise-vents) sont aussi 3 privilégier. La disposition des abreuvoirs en dehors
des aires de couchage est également essentielle pour palier d’éventuelles fuites d'sau qui, mélangées au
lisier, provoqueraient de grandes salissures sur les animaux.

interbev I —
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Amélioration de la propreté des animaux
Fiche de recommandation : Le batiment

Il nexiste pas de solution clé en main concernant la construction, 'amélioration ou 'aménagement d'un
bdtiment. Ces aspects dépendent notamment du systéme d'élevage (laitier ou allaitant) mais aussi d'autres
considérations individuelles {budget alloué, nombre et catégorie d'animaux, climat...). Quel gque soit le systéme
de production, les éleveurs devront prendre en compte différents parameétres évogqués ci-dessous :

Réflexion préalable a la construction d'un batiment d'élevage :

Matériel — Entretien :

! | Budget |

Facteurs clés

e ———— Systéme d'élimination des
Codit | Pemta et | . A A
fnergitique |\ | racings | mahere;‘; fscahas.
_ . P P — - Caillebotis,
| Réglementation _!"*--u" i __,.«'J;_ Ventilation - Racleur + fosse
— "—| extérieure,
Referion | (I | Gamvaen m— | Teueene
du bitiment | etameliorations. | Troyver les bons compromis
_."‘-. | Biendtre | - J.-"I b | Support | E”'trE_' ] )
— L X | animal / \ litikre - Taille des lots et dimension
i

la propreté des

influencant

animaux :
- La densité des animaux au m?® : accés 3 ['eau

et l'alimentation, qualité de l'air respirg,
stress, taux d’humidité ambiant et sur le cuir
de I'animal...,

- La ventilation : Eviter grande chaleur ({facteur

de sudation) et grand froid {attroupement des
animaux et transfert de souillures) grace a une

des cases,

- Facilité d'usage et solidité

des installations,

- Simplification de

la

circulation des animaux et

sécurité des éleveurs.,
Point critique = les abreuvoirs et leur propreté :

Localisation

: éviter de placer les abreuvoirs

prés des aires de couchage et les placer prés
des aires de circulation avec raclage éventuel

(cf. schéma ci-dessous) :

ventilation controlée (ex
courants d'air, limiter

empécher les

les changements

thermigues).

La fréquence et la quantité du paillage (cf.
fiche paillage, fonction du poids de 'animal et
du type de logemeant),

- Conservation d'une zone plus paillée et

absorbante spécifique & la préparation et

B 1\3:{. Lépanda ;
g L_‘ abrewair en
g '. eein
13 Y abreair s
g ek
a3 du celod dela
T :k wrfais
5 ) | disporbde
- Maintenance recherche réguliere des

eventuelles fuites d'eau venant abreuvaoirs.

I'envoi d'animaux 3 l'abattage (stockage +/- Becommandation: concenmant les m‘?“’;‘a;‘”ﬁ aifes d;g'mﬂ ent par anyl
: : en fonction de |a catégorie de bovin,
nettoyage des animaux avant leur départ). s iy e it ol et Bt et
ng n " Slabulation
Criteres importants : v Pin iiis
Choix du mode de logement ; smn || e
=14 i) i sy rmaf L]
- Pente pEIHEEJ' Jeune bowin (b33 mus o g [Lansam] 155
- Aire paillée intégrale (sans pente}, — e
g i o Skabdation Stabulation pafllis
- Type de paillage (cf. fiche : le paillage), S | G Eradarions 3 gertes
- Présence d'une aire d'axercice, ire |iongueur | mowie | m | e flonmma ]
_ x A Type: de bovin patiee | dugque |couchage| dewercice deweiice
Présence de logettes (paillées ou non), e e e s e e S
- Urgaﬂlﬁatlﬂﬂ du raC|agE {aUtﬂmatISEtlcn; ook |t de G411 JLEGAZ00| Ga8 |A partirdes 3| 1300 L35 7,60 280 | A partin de 4
tracteur...}, Wachesallatantes | 9420 Juscazon| sae 3 LiaLzs|aenazen] 4
- - Gnlsses |5 12 mois] | 3554 i5a3 0,30 2,00
- Fréquence de nettoyage dépendant de la | e i mmar a5s i L] i |0 —
densité des animaux. | Gécimes {15 Jdmeix) | 547 EETT LifiaLls
Grizses (M4 mms et )| 748 A55 1,20

\' [ [=1p ]}
I interbev
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2. Le paillage

La bonne gestion du paillage permet d’améliorer la propreté des animaux en élevage.
Un bon paillage diminue en effet les risques de salissures en limitant le contact entre les
matieres fécales et le pelage des animaux, notamment sur les zones considérées a risque lors de
la préparation a la dépouille sur les chaines d’abattage (zones de tragage du cuir sur le ventre,
le poitrail, I’intérieur des pattes...). Pour cela, il est recommandé d’effectuer un paillage
quotidien, voire, en stabulation intégralement paillée, matin et soir dans les jours qui précedent
la levée des animaux pour 1’abattoir.

En plus de I’amélioration de la propreté des animaux, un bon paillage apportera un
certain confort aux animaux hébergés. La quantité de paille nécessaire est fonction du type
d’hébergement (aire paillée intégrale, raclée, en caillebotis, ou alors systéme en logettes raclées,
en conduite fumier ou lisier, associées a une aire d’exercice).

La qualité du paillage sera un point important a surveiller, ce dernier dépendant de la
qualité de la matiére premicre. Les conditions de récolte (humidité, température) et de
conservation de la paille sont déterminantes. En complément, la température en profondeur est
un paramétre a surveiller pour limiter le développement important de microorganismes. De ce
fait, la température mesurée a 10 cm de profondeur ne devra pas dépasser les 36°C afin de
limiter les risques d’infections mammaires.

Différents types de paillage peuvent étre associés (paille de blé, paille de bois,
sciure,...), chacun ayant un pouvoir absorbant différent. A cela peuvent étre ajoutés des produits
asséchants (a base de phosphates naturels) ou encore des marnes minérales apportant un engrais
calcique lors de I’épandage.

Tous ces points sont présentés dans la fiche récapitulative spécifique au paillage.
Néanmoins, pour plus de précisions, deux fiches spécialisées sont présentes en annexes, et
concernent :

- L’aire paillée (fiche 05),
- L’automatisation du raclage (fiche 12).
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Fiche récapitulative

Amélioration de la propreté des animaux

5 o
= Le paillage
Objectif :

La bonne gestion du paillage est une pratique permettant d’améliorer la propreté des animaux en
elevage. Le paillage diminue en effet les risques de salissures en limitant le contact entre les matiéres
fécales et les pelages des animaux, notamment aux zones considérées 3 risque lors de la préparation &
la dépouille sur les chaines d'abattage [zones de tragage du cuir). Pour cela, il est recommandé
d'effectuer un paillage guotidien, voire matin et scir en stabulation intégralement paillée en &levage,
dans les jours qui précedent 13 levée des animaux pour I'abattoir.

Apercu : Rapidite d'utilisation : ek - De guelgues

minutes a quelgues heures par jour.

Bien-tre animal : sk - En général, les
vaches affichent une nette préférence pour les

Utilité : Amélioration de la propreté et de
I'hygieéne générale de I'élevage.

Faisabilité : Yk - Réalisation facilité grace
a des outils adaptés (tracteur).
Colt : Jksrsirsy - Prévoir 1 kg/m?/j 3 affiner en

fonction du type de logement (environ 50 - 150 €
la tonne en fonction des années et des périodes).

Limites : YAy -

surfaces de couchage séches.

Entretien quotidien,
Impératifs de guantité et de qualité de paille, aire
de stockage de la paille propre et traitement des
litieres souillées 3 prévoir

Légende : Les * représentent un point positif pour le dispositif contrairement aux 3.

Principe :

Un bon paillage permet d’améliorer le confort et la propreté des
animaux. |l est conseillé d’apporter @ chaque paillage environ 1 kg de
paillef/m?fj, allant de 0-1 & 8-12 kgfvache/j en fonction du type de
logement (aire paillée intégrale, température de la [itiere, raclage,
présence de cailiebotis, ou alors systéme en logettes raclées, en
conduite fumier ou lisier, associées @ une aire d'exercice). 5i la paille
utilisée est de quantité ou de qualité insuffisante, les animaux vont
rapidement se salir. A linverse, I'apport excessif de paille favorise une
montée de température plus rapide, et donc un développement
bactérien important dans la litieére. C'est pourquoi il faut adapter la
fréquence de curage a |'évolution de la température et de I'état général
de la litiére. Le fumier ou le lisier produits devront &tre traités et
pourront étre utilisés pour la valorisation agronomigque des déjections.

Perspectives :

La qualité du paillage va influencer directement 'ambiance et I'état sanitaire des animaux. En effet, un
bon paillage permet 3 la fois de limiter le développement bactérien et de diminuer les souillures des
cuirs des animaux, sachant que la guantité de paille a apporter quotidiennement dépend du batiment,
du logement et de la densité d’animaux. Des matériaux alternatifs (exemples : sciure, copeaux de bois...)
peuvent étre utilisés en combinaison avec la paille, tout en weillant & garantir que le potentiel absorbant

du méelange final soit satisfaisant.
" BEWING ; /
interbeV NG
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Amélioration de la propreté des animaux
Fiche de recommandation : Le paillage

Application :
Deux zones ;

- Aire de couchage confortable,
isolante,

seche et

- Zone de déjections et autres excrétions.
MNécessité de curer plus souvent I"hiver que I'éte,
a adapter selon le climat.

Recommandations :

Entretien / raclage: 1 & 2 fois / |.

Entretien — Points de surveillance :

LU'évolution de la litiere peut é&tre suivie en

surveillant :
la propreté des animaux et notamment des
mamelles,

- la température au sol : elle ne doit pas
exceder 36 °C & 10 ¢cm de profondeur.

- l'augmentation des risques d'infections
rmammaires.

Possibilité de combiner le paillage avac certains

- Qwantité de paille & ajouter en fonction du matériaux  alternatifs  (sciures, copeaux,
batiment : plaguettes) en fonction de leur pouvoir
Cuantité Surface Surface absorbant:
Type de bdtiment paille de couchage d'exercice =
Pouvair absorbant
{en kg/animal/j) |(en m / animal)) jen m? / animal) Type de Paillage o
Adre paillée intégrale B-12 11 len Like)
Alre palllée raclé [fumnler) 9-10 7-B 3 Paille de blé broyée 4-4,5
Ajre paillée raclée (lisier) B 7-8 3 Paille de triticale 3-35
Aire paillée en calllebotis 8 7-8 25 Paille de blé 25-3
| Logette en conduite fumier 4 1logetts el Paille de bois, d'orge, de colza, sciure 2-2,5
Logette mixte avec radage 2-3 1logette 5 Mernues pailles de blé/eolzalorge 15-2
Logerte en condulte lisier 0-1 1logette 5 el T
ttes de bois (selon |'essence 05-15
Logette caillebotis 0-1 1 Ia&ette 4,5 %M is | — L g &
L'utilisation de marnes minérales pourra

Uutilisation d'ume pailleuse peut aider a une

distribution homogéne :

Entretien annuel @

L

aits reserves Jf)

B Faraposudouest.fr

MNettoyage intégral
Désinfection : le temps d'action sera fonction
du produit utilisé

Vide sanitaire : 10 jours, temps nécessaire
pour assecher le batiment

Nouvelle litigrs :

Me pas dépasser 2 kg par m? sur l'aire de
couchage lors du premier paillage.

Période mixte de paturage — stabulation :

| Linterbev

Diminuer les guantités de paille utilisées mais
continuer a pailler pour conserver une aire de
couchage propre et séche.

BOVING

ATERFRIFENNIGN
RETRI B VIAMEE

apporter un engrais calcique lors de I'épandage.

Qualité du paillage ligs :

- Aux conditions de récolte de la paille
{humidité, température, nature de la paille),

- Aux conditions de conservation de la paille,

Pour augmenter de |a durée de vie de |a litiére :

- Adapter la densité des animaux au batiment
icf. fiche batiment),

- Utiliser quotidiennement un racleur (en
fonction du type de logement),

- Epandre un produit asséchant sur la litiére, 3
base de phosphates naturels,

- Anticiper les fuites d'eau

potentielles

(abreuvoirs, toitures,...} et les réparer le plus
rapidemeant possible,
- Assurer une bonne wventilation et des
importantes

variations  d'ensoleillement
pour assécher la litigre.

IH‘.H ITUT ol 3
Uiteee idele
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3. Le tarissement

Les mammites (infections de la mamelle) peuvent survenir en fin de lactation en cas
d’absence de tarissement de I’animal et sont un facteur de non transportabilité¢ de I’animal a
I’abattoir. De ce fait, il est recommandé d’effectuer le tarissement avant le départ de 1’animal
pour I’abattoir.

Le tarissement, au sens technique du terme, désigne une période physiologique
transitoire pendant laquelle une vache n’est plus traite. Ce phénomene zootechnique (décision
d’arrét de la traite) ou physiologique (période séche) impacte de fagcon importante la santé de
I’animal. Cette pratique permet aussi de limiter la présence de « grosses » mamelles sur chaine
d’abattage et donc les risques de coulure de lait (contaminé ou non par des agents infectieux)
sur les carcasses. Ceci permettra donc de :

- Diminuer les risques de contamination de la carcasse par des écoulements de lait,
- Faciliter le travail des opérateurs sur chaine (mamelles moins imposantes).

Il est donc important de tarir les vaches au minimum 15 jours avant abattage.
Néanmoins, pour un tarissement optimal, une durée de 5 a 9 semaines est reccommandée,
cette durée étant fonction de I’état physiologique de I’animal. Cette longue période permet de
limiter la présence de vache dont le tarissement n’a pas été finalisé sur chaine d’abattage dont
40% présentent des écoulements de liquide clair, également facteurs de contamination des
carcasses.

Tous ces points sont présentés dans la fiche récapitulative intitulée « Pensez a tarir vos
vaches avant de les réformer ».
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Fiche récapitulative

Réduction de la contamination bactérienne
des carcasses

Lieu
d’action

Elevage

Pensez a tarir vos vaches
avant de les reformer

Propreté

européenne.

Vache tarie

Moins de
contamination
de la carcasse

Obijectif : Les vaches en lactation sont souvent des animaux fragiles et leur transport
mérite une attention toute particuliere, comme spécifié dans la réeglementation

Travail facilité
des opérateurs

ot

Utilité : Diminution des écoulements de

lait pouvant provenir d'une vache en
lactation au moment de 'abattage.

Faisabilité : Y%K - Non concerné —

avant abattage Sarle b de la chaine
de la mamelle d'abattage
Apercu :
e Rapidité de mise en place : k33757

Arrét de la traite, durée d’écoulements
résiduels variable, 15 jours minimum.
Bien-étre animal : Yk ¥ iy - Souffrance

si l'intervalle entre la derniére traite et

'abattage est supérieure a 12h (et
tarissement non effectué) : régle du guide
de transport.
Coiit : Wks'rs'es'c - Produits utilisés au Limites: Yekyryrye - Efficacité et durée
tarissement, transition alimentaire. variable suivant I'animal.

Légende : l.es* représentent un point positif pour le dispositif contrairement auxjf{ ¢

systématique en cas de réforme en fin de
lactation

Principe :
Limiter les risques de contamination de la

carcasse par des écoulements de lait

Sur une chaine d'abattage, du lait peut s'écouler d’'une
mamelle de vache. Or ce lait, s’il s"écoule de Ia mamelle
peut contaminer la carcasse en bactéries initialement
présentes sur le cuir de I'animal. U'abattage de vaches
taries va donc limiter le risque de contamination des
carcasses.

Faciliter le travail des opérateurs sur la chaine

Les mamelles des vaches en lait au moment de I'abattage
sont difficiles 3 manipuler pour les opérateurs. Elles ont
un volume plus important que les mamelles de vaches
taries. De plus, cela augmente le risque de percage de la
mamelle sur la chaine et donc le risque de contamination
de la carcasse par des bactéries présentes sur les cuirs.

1 \ SOVINS

Source : idele
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Réduction de la contamination bactérienne des carcasses
Fiche de recommandation : Le tarissement

Identification du probléme :

Le passage d'une vache non tarie sur une chaine
d'abattoir peut se traduire par des écoulements
de lait ou de liquides clairs.

Les volumes des mamelles des vaches abattues
est variable. Toutefois, les mamelles volumineuses
sont difficiles & manipuler pour les opérateurs. Le
cuir autour de ces mamelles volumineuses ast
plus difficile & enlever.

Le risque de contamination de la carcasse par des
écoulements de lait de Ia mamelle est alors fort.

Pourquoi tarir ?

Pour limiter les problémes de contamination de la
chaine et faciliter l2 travail de la mamelle par les
opérateurs, il est important de tarir las vaches
avant de les transporter & I'abattoir. L'arrét des
fonctions entrainant la production du lait
favorisera la présence de mamelles moins
imposantas.

Quand tarir ?
Pour garantir I'absence d'écoulements de lait de la
mamelle sur la chaine, il est important de tarir les

vacheas au minimum 15 jours avant abattage.

Techniquement, comment s'y prendre ?

Le protocole de tarissement d'une wvache 3
réformer doit étre le méme que celui d'une autre
vache du troupeau. Ce protocole doit Etre défini
avec votre vétérinaire,

Dans tous les cas, les obturateurs de trayons vont
permetire de limiter fortement les écoulements
de lait aprés tarissement. lls sont donc
recommandés pour un tarissement avant
abattage. Toutefois, si votre vache est infectée au
moment du tarissement, veillez bien a y ajouter
un ftraitement adapté pour guérir l'infection
présente (en respectant les délais d'attente des
produits médicamentaux utilisés).

S \' BN
inkerbe IR

Un point sur la réglementation
Il n'existe pas d'obligation réglamentaire au
tarissement avant abattage actuellement

MNon transportabilite
Une vache laitiere qui présente une mammite
clinique ast non transportable vers 'abattoir.

Conséquences en abattoir :

Mon tarissement

N

Mamelles Ecoulements
volumineuses au niveau
l de la mamelle
Difficultés l

de découpe Zones de découpe
du cuir humides
avec écoulements

Risques de l
contaminations
par écoulemeant Risques de
augmentés contaminations
augmentés

Durée de tarissement recommandée :

Pour un tarissement optimal, une duréa de 5 3
9 semaines est recommandée. Elle est fonction
de I'état physiclogique de I'animal.

Cette longue période permet de limiter la
présence de wvache mal taries sur chaine
d'abattage dont 40%  présentent des
gcoulements de liquide clair, également
facteurs de contamination des carcasses.

)
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4. Les changements alimentaires

La propreté des animaux ne se résume pas seulement a des contaminations provenant
de I’environnement. En effet, les matiéres fécales sont un facteur important d’apparition de
salissures sur les cuirs des animaux. Une alimentation plus riche en fibres peut aider a limiter
ce probléme en ¢levage dans le but de rendre les matiéres fécales moins « liquides » lors de
I’apparition de stress pour 1’animal (diarrhées dues au stress du transport). Une étude de Bastien
et al., datant de 2007, a montré que des animaux dont I’alimentation était basée sur
I’ensilage d’herbe ou I’enrubannage ressortaient plus sales que des animaux ayant des
rations seches.

Cependant, un changement de ration non contrélé et trop brutal peut induire des
déréglements digestifs, appelés dysbiose, pouvant étre facteurs de diarrhées digestives et donc
pouvant faire augmenter les risques de salissures d’origine fécale sur les animaux. En effet,
I’aliment et sa richesse en nutriments vont avoir un effet sur la qualité¢ des matiéres fécales
produites par le bovin. Contrairement au feéces dures et plus « moulées », des maticres fécales
plutdt liquides entraineront une présence accrue de souillures sur les cuirs des animaux.

De ce fait, un changement d’alimentation avant 1’abattage pourrait étre utile pour la
gestion de la propreté s’il est suffisamment réalis¢ tot avant transport et s’il est composé d’une
ration équilibrée sans facteurs de risques de déréglement digestifs.

Actuellement, aucun élément technique ne nous permet de proposer un
changement d’alimentation bénéfique pour améliorer la propreté des animaux quelques
jours avant envoi a I’abattoir. De ce fait, aucune recommandation spécifique ne peut étre
proposée aux éleveurs. Au vu des risques de troubles digestifs possibles encourus, il est
préférable de ne pas changer d’alimentation plutdt que proposer une ration spécifique non
adaptée qui pourrait induire des problémes intestinaux, facteurs de salissures et de mauvaise
santé de I’animal.
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5. Hébergement et nettoyage des animaux avant départ a I’abattoir

D’apres la réglementation, un animal ne peut étre abattu que s’il est propre. Un
nettoyage des animaux avant le départ a I’abattoir est donc fortement recommandé si les
animaux ne sont pas suffisamment propres dans 1’¢levage. Parmi les solutions proposées pour
rendre 1’animal apte a I’abattage, le nettoyage a I’eau ou le rasage des zones souillées peuvent
étre envisagés. En complément, le changement d’hébergement pour un nouvel espace moins
souillé est recommandé. Durant ces manipulations, la sécurité de I’éleveur doit étre assurée
grace a I’utilisation de moyens de contention adaptés.

Le nettoyage des animaux en ¢élevage peut €tre réalisé par un lavage au jet d’eau (chaude
ou non) avec éventuellement un brossage. Si ceci n’est pas efficace et que 1’animal est
relativement docile, une tonte des zones les plus sales peut également étre envisagée.

Une autre fagon de procéder, moins stressante pour I’animal, consiste a le confiner dans
un batiment fraichement paillé, propre et sec pendant plusieurs jours. Cette opération ne
requiert pas d’intervention directe sur les animaux mais nécessite un temps plus ou moins
important en fonction d’une part des souillures présentes (quantité, niveau d’incrustation,
¢paisseur des souillures au niveau du cuir...), et d’autre part de la disponibilité d’un espace
intérieur suffisamment grand pour y mettre les animaux préts pour 1’abattoir.

A T’étranger et notamment en Australie, des actions de nettoyage sont réalisées au jet
d’eau haute pression comme cela est observable en Erreur ! Source du renvoi introuvable..
Cette figure présente également une plateforme de nettoyage sur laquelle les animaux circulent
avant hébergement. Une phase de contention permet alors au personnel de procéder en toute
sécurité au nettoyage de I’animal, placé en surélévation, avec une vision plus précise de la face
ventrale des bovins.

G = 4 g SN Sl O3 7o 2
Figure 1 : Photographies présentant le nettoyage des animaux au jet d’eau haute pression (a gauche) et une
plateforme surélevée facilitant le nettoyage des animaux (a droite).
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Quel que soit le moyen de nettoyage utilis¢ (lavage ou tonte), un moyen de contention
adapté sera nécessaire dans le but d’assurer la sécurit¢ du manipulateur. De méme, le respect
du bien-€étre animal sera également recherché et des actions réalisées sans mouvements
brusques permettront de limiter le stress infligé a I’animal.

Différents points sont présentés dans la fiche récapitulative intitulée « Hébergement et
nettoyage des animaux avant départ a 1’abattoir », parmi lesquels :

- Des illustrations permettant d’expliquer 1’origine des salissures en élevages,

- Des pistes permettant d’améliorer I’hébergement des animaux en élevage,

- Des conseils pour la mise en place d’actions correctives de nettoyage des animaux (lavage
ou tonte),

- La gestion des locaux et installations permettant de maintenir la sécurité des opérateurs
pendant les processus de nettoyage.
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Fiche récapitulative

e Ameélioration de la propreté des animaux

o Hébergement et nettoyage des animaux

3 avant départ a I'abattoir _
= | Elevage Propreté
Objectif :

['aprés la régiementation, un animal ne peut &tre abattu sale, sous peine de pénaliser I'éleveur. Un nettoyage
des animaux avant le départ a I'abattoir est donc fortement recommandé en fonction de |'état de propreté des
animaux dans I'élevage. Ceci impose donc fa mise en place de moyens de maitrise de la propreté. Parmi les
solutions proposées pour rendre I'animal apte a ['abattage (animaux notés D sur le critére des salissures seches),
le nettoyage a l'eau ou le rasage peuvent étre envisagés au niveau individuel. En complément, le changement
d'hebergement pour un nouvel espace moins souille est recommande pour une action collective. Durant ces
manipulations, la sécurité de I'éleveur grace a I'utilisation de moyens de contention adaptés est un point majeur.

Apercu : ) )
Rapidité d’utilisation : WA WITI7 - Dépend de
Utilité : Assurer la propreté des animaux avant [|'état de propreté initial de 'animal.

départ a I'abattoir.
.p - ) _ Bien-&tre animal : WAK K - Dépend de
Faisabilité : ’OAAKY - Dépend de la technique Iéleveur, du lieu d’hébergement et de la

de nettoyage et du site d’hébergement (batiment  tachnique choisie.
vs parc extérieur non couvert).
RO W & . . Limites : Yk -  Sécurité de Féleveur,
Lol 50 Naiahle s TOACHEN S Ol fréquence de nettoyage [ désinfection augmentés
{pour batiment).
Légende : Les * représentent un point positif pour le dispositif contrairement au:-:‘J:i’ i

systéme de contention retenu .

Principe :

Le nettoyage des animaux en élevage est un moyen d'amélioration de leur
propreté. Il peut étre réalizé par un lavage au jet d'eau {chaude ou non) avec
éventuellement un brossage. 5i ceci n'est pas efficace et que I'animal est
relativement docile, une tonte des zones les plus sales peut également étre
envisagée. Un parc de contention adapté facdilitera cette opération (charge de
travail réduite) et permettra de protéger I'utilisateur.

Une autre facon de procéder, moins stressante pour I'animal, consiste a
séparer les animaux devant partir a |'abattoir pour les confiner dans un
bdatiment fraichement paillé, propre et sec pendant plusieurs jours. Cette
opération ne requiert pas d'intervention sur le cuir mais nécessite un temps
plus ou moins important en fonction de la quantité, de I'incrustation et de
I"&épaisseur des souillures au niveau de cuir, et la disponibilité d'un espace
intérieur suffisamment grand pour y mettre les animaux préts pour I"abattoir.

Performance :

La maitrise de I'hygiéne sur les chaines d'abattage passe en partie par I'amélioration de la propreté des
animaux au départ des élevages. Pour cela, des solutions possibles et reconnues sont disponibles pour
les éleveurs avec des efficacités variables (actions sur ’hébergement ou directement sur I'animal en
fonction du pourcentage d"animaux sales). Ces pratigues peuvent étre utilisées conjointement, comme
par exemple un meilleur paillage associé 3 un lavage de I'animal au jet d'eau, en utilisant un parc de
contention gui protége I'éleveur.

. \' LD ' //
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Amélioration de la propreté des animaux
Fiche de recommandation : HEbergement et nettoyage des animaux

Origine du probléme :

Zones de paturage ou aires de parcours extérieur
sales 3 cause :
- De mauvaises conditions météorologigues,

- D'une rotation des zones de paturages trop rare
ou surpaturage,

- D'un paillage insuffisant dans des zones critiques
(airas d'alimentation, abreuvoirs etfou
hébergements),

- Densité animale importante dans 'herbage ou le
batiment.

Types de traitements possibles jswités capris)

- Traitements individuels (moins de 20% du troupeau) :
- Lutilisation du jet d'sau
Tiéde (de préférence pour le bien étre animal) ou
froide (3 éviter &n hiver), avec ou sans brossage.
Lutilisation de jets a haute pression {de type Karsher)
n'est pas recommandée pour des raisons de bien-
tre animal.
- Tonte des zonmes les plus sales (plutst
avant un lavage au jet d'eau).
Se limiter aux grosses épaisseurs de salissures. Il ast
recommandé de commencer par le dos de I'animal
pour gu'il s'habitue au bruit et & la sensation du
rasage (gestion du stress de Fanimal).

- Traitement collectif {plus de 20% du troupeau) :
- Changsment d'hébergement

Un changement du lieu de vie du bovin pour un
batiment sec, propre et correctement paillé {cf. fiche
paillage et batiment) favorise la disparition des
souillures présentes sur le cuir. Cette opération peut
durer jusqu'd plusieurs semaines en fonction de la
quantité et de la profondeur des salissuras. Il faudra
veiller 3 ce que I'hébergement reste propre
{renouvellement de la litiere).

BOWINE

avant départ a l'abattoir

Amelioration des conditions
d'hébergement :

Recommandations de conduite d'élevags :

Differants moyens de maitrise peuvent &tre mis
en place en élevage :

- Déplacement de la zone d'alimentation sur un
autre site plus propre au sein de I"herbage,

- Mise en place d'une rotation systématique
des patures (en fonction des disponibilités de
I'leveur),

- Raclage-nettoyage-désinfection du batiment
{frequence et méthode fonctions de la densité
et du produit utilisé).

Pour le nettoyage autonome de F'animal dans un

logement propre :

- La guantité de paille utilisée différante suivant
le type de batiment d’hébergement (cf. fiche
paillage],

- Le temps d'action sera évolutif en fonction des
souillures présentes sur I'animal (épaisseur et
quantité).

Recommandations avant la levée pour I'abattoir :

Deux types de mesures peuvent &tre mises en
place avant le départ des animaux pour I'abattoir
comme ;

- Le changement de milieu de vie des animaux
concernés, quelques semaines avant envoi,
vers :

- Un batiment propre et générausemeant
paillg,

- Un herbage
salissures,

- La mise en place d'actions correctives (lavage,
tonte), quelques heures avant envoi

detaillées ci-aprés... £ /

ST O &
| Uilevact idele

moins facteur de
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Amelioration de la propreté des animaux
Fiche de recommandation : HEhergement et nettoyage des animaux
avant départ a 'abattoir

Actions correctives : le nettoyage des
animaux :

Deux types d'actions peuvent étre menées (souvent
en complément d'actions sur I'hébergement) :

Le lavage a l'eau des animaux :

Technique la plus fréquemment utilisée pour le

nettoyage :

- Sur animal immobilisé (contention),

- Action combinée & un brossage éventuel pour un
nettoyage en profondeur,

- Sur animal nerveuy, se limiter & un lavage au jet
d’eau en pranant soin de s'éloigner de la cage de
contention pour limiter les risques,

- Utilisation d'eau chaude recommandée pour le
bien-&tra animal,

La tonte des animaux :

Technique rarement utilisée, uniguement sur

animaux calmes, dociles et habitués & la

manipulation par 'eleveur :

- Utilisation de matériel de tonte professionnel
nécessaira,

- Affutage fréequent des lames pour améliorer
I'efficacité et le temps de traitement.

Conseils généraux pour la mise en place de ces
actions :

- Commencer par le dos de l'animal {pour qu'il
s'habitue 3 l'effet du traitement),

- Continuer sur I'ensemble du corps en insistant sur
les parties particulierement souillées.

Ameénagement du lieu de traitement @

- Assurer la sécurite des manipulateurs pendant
toute la durée de 'opération de nettoyage,

- Parc ou cage de contention : idéal pour la
protection de l'opérateur (cf. ci-contre),

- Sur animal attaché : pour les animaux
particulierement dociles et habitués aux contacts
humiains,

- FEffluents de lavage 3 traiter comme les effluents
de nettoyage des locaux (eau stagnante),

- Sfassurer de l'approvisionnement en d'sau (jets
d'eau) ou de la proximité d'une prise électrique
(tonte).

i @erbﬂ

Locaux — Installation :

Couloir ou cage de contention :
Différents équipements sont disponibles sur le
marché :

- (Cages de contention fixes :

@ marechalle-pesage. fr

- Cercles de contention fixes :

Eimazeron-5as.com

Le moyen de contention est choisi par I'éleveur
en fonction de l'environnement de I'élevage.
Limportant est de toujours assurer la sécurité du
manipulateur tout en permettant un nettoyage
efficace des bovins en vue de I'abattage.

INSTITAIN DF 3
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6. Transport / Centres d’allotements

Le transport est une étape préalable au processus d’abattage. Il peut correspondre a un
voyage unique de, 1’¢levage a 1’abattoir, ou a plusieurs trajets quand les animaux transitent par
des centres d’allotement. En fonction des conditions de transport et d’hébergement
intermédiaires, la propreté des animaux peut se détériorer, notamment via de nouvelles
salissures dites humides, car n’ayant généralement pas le temps de sécher avant I’abattage.
L’objectif de cette fiche est de proposer des solutions pour maintenir au mieux la propreté des
animaux, de I’élevage jusqu’a leur réception a la bouverie d’abattoir.

Le transport des animaux est un maillon essentiel. En fonction du temps de trajet et de
la densité des animaux présents, la propreté peut étre impactée, les animaux pouvant essayer de
se coucher sur un sol souillé. Il est donc nécessaire d’opter pour des conditions de transport
avec lesquelles les animaux risquent le moins de se salir (agencement du camion, aération,
fréquence de nettoyage, liticre...).

Les centres d’allotement sont des lieux de passage et d’hébergement des animaux. Une
bonne gestion des batiments et des parcs permet de limiter les salissures sur les animaux en
transit (cf. fiches : batiment et organisation de la bouverie pages 13 et 39).

Des actions réalisées en abattoirs a I’étranger (Australie), comme 1’utilisation de sprays
aériens (Figure 2), permettent également d’améliorer 1’état de propreté des animaux. Ces
actions sont préférentiellement réalisées en élevage, avant départ a I’abattoir du fait de
I’organisation différente des élevages a I’étranger (¢élevage intensif).

Figure 2 : Sprays aériens utilisés en Australie pour le nettoyage des animaux.

En complément des sprays aériens, des solutions de nettoyage par aspersion d’eau
provenant du sol permettent de nettoyer la zone ventrale de I’animal, comme le montre la Figure
3. Les buses orientées vers le haut sont protégées par des contours en acier renforcé, alors que
le sol en béton rainuré permet la bonne évacuation de 1’eau résiduelle.
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Figure 3 : Sprays placés au sol permettant le nettoyage de la zone ventrale de [’animal.

A

Ces solutions sont difficilement applicables en abattoirs frangais du fait de la nécessité
d’un temps de séchage conséquent avant abattage de 1’animal, et donc de la mise en place d’une
alimentation systématique des animaux pour des durées d’hébergement dépassant 12 heures.
Néanmoins, une application en centres d’allotements permettrait un temps de séchage
conséquent avant arrivée des animaux sur leur site d’abattage.

Différents points sont présentés dans la fiche récapitulative intitulée « Transport -
Centres d’allotement », parmi lesquels :

- La réglementation concernant le transport des animaux (Reglement Européen 1/2005),

- Les types de salissures pouvant subvenir durant les étapes de transport,

- La gestion et ’aménagement des locaux ou du matériel (densité des animaux, localisation
des abreuvoirs, hébergement sur de longues durées).
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Fiche récapitulative

Amélioration de la propreté des animaux

=8 <

v S

s Transport >
TR Centres d’allotement Propreté

Objectif :

Le transport est une étape préalable au processus d’abattage. Il peut correspondre a un voyage unique
de, I'élevage a I'abattoir, ou a de multiples trajets quand les animaux transitent par des centres
d'allotement. En fonction des conditions de transport et d’hébergement, la propreté des animaux peut
se détériorer, notamment via de nouvelles salissures humides. Uobjectif de cette fiche est de proposer
des solutions pour maintenir au mieux la propreté des animaux, de I'élevage jusqu’a leur réception a la
bouverie d'abattoir.

Apercu :

Rapidité d’utilisation : Yek k<757 - Gestion des
utilité : Limiter les souillures humides sur les groupes d’animaux parfois longue et/ou délicate
cuirs des animaux transporteés. (hébergement, transport, manipulation)

—Faisa’b.ilite :,*****' DpeTateor erendant, Bien-étre animal : WKLY - Opérateur et
matériel dépendant (structure et aménagement -
du camion et des locaux).

Coit : Yk - Variable en fonction du Lmites: ***** - Temps de transport,
matériel initial (camion ou batiment), entretien &estion du stress animal.
peu onéreux. Légen de:Les* représentent un point positif pour le dispositif contrairement aux‘ﬂ(.

structure dépendants.

Principe :

Le transport des animaux est un maillon essentiel de la
production de viande. En fonction du temps de trajet et de
la densité des animaux présents, la propreté peut étre
impactée, les animaux pouvant essayer de se coucher sur |
un sol souillé. Les moyens de transport doivent donc étre
congus, entretenus et utilisés en veillant & (i) Assurer la .
propreté garantissant la santé et le respect de
'environnement (étanchéité, vehicule nettoyable et
désinfectable, plancher antidérapant, litiere) et (Il) Garantir
des conditions d'ambiance adaptées aux animaux
transportés (toit en dur, ventilation, abreuvement). Les
centres d'allotement sont des lieux de passage et
d’hébergement des animaux. Une bonne gestion des
batiments et des parcs permet de limiter les salissures.

Performance :

Parmi les facteurs pouvant impacter la propreté des animaux pendant le transport & I'abattoir, deux
peuvent avoir des conséquences primordiales : la durée du transport et la densité des animaux. La
ventilation, la présence de litiére, le nettoyage/désinfection du camion aprés chaque transport, et la
susceptibilité des animaux de subir des intempéries sont également des facteurs importants. En centres
d‘allotement, les conditions étant similaires a celles retrouvées en bouveries, la densité et la propreté
des installations et du fourrage peuvent étre source de salissures sur les cuirs des animaux hébergés.

interbev =Z4a)
12y I ot el

35




Amelioration de la propreté des animaux

Application :

Réglementation :
D'aprés la réglementation et la grille de notation

des salissures séches, seuls les animaux notés 4, B

ou C sont transportables. Ce transport des

animaux est régi par le réglement européen

1/2005, qui porte notamment sur les obligations

suivantes

- Formation et certificat speécifique pour les
transporteurs de bétail [CAPTAV),

- \ehicule équipé d'un plancher antidérapant et
qui limite au minimum les fuites d'urines ou de
féces,

- MNettoyage et désinfection systématigues des
moyens de transport.

En outre, pour le transport de plus de 8h :

- Vehicules adaptés et autorisations spécifiques,

- Litiére obligatoire pour les transports de longue
durés et pour tous les transports de veauyx,

- Systémes de contrile de la température et de
régulation de la ventilation.

Type de salissures :

Le transport n'a que peu d'impact sur la notation
des salissures séches. A confrario, il joue un rdle
prépondérant sur la présence ou |'absence de
souillures humides sur les cuirs des animaux
transportés.

Points critiques a surveiller :

Eviter les chutes d'animaux pendant le transport

avec:

- Suspensions pneumatiques fonctionnellas,

- Systémes  progressifs  de  freinage et
d'accéleration

- Conduite adaptée et trajets optimisés

- Gestion de I'espace disponible et densité des
animaux présents appropriée (au sol et au
dessus des animaux lors de transports a étage)

Diminution de 'apparition des salissures humides

durant le transport avec :

- Gestion de l'abreuvement des animaux
pendant le transport (obligatoire pour les
transports »8h)

- Contréle de la température et de l'ambiance
Litiere {obligatoire pour les transports =8h)

- Un déchargement rapide des animaux
prévention de l'apparition de souillures d'un
animal fatigué qui pourrait se coucher au sol.

. \' ROWINE
1o ——

Fiche de recommandation ; Transports, centres d'allotement

Gestion — aménagement du matériel :

Abreuvement des animaux pendant transport :

Les animaux doivent pouvoir s'abreuver a l'aide
de dispositifs accessibles et adaptés a l'espéce,
par exemple & l'zide de tetine & clapet pour
bovins : —

Source : PMAF
Densité d'animaux recommandée @

Bovins oids approximatif (en m? par animal
325 (bovins moyens) 0.95a 1,30
550 {En:us bovins) 1,30a 1,60
= 700 (trés gros bovins) = 1,60

Coudoi a®alinerd aticn

MNettoyage — desinfection du matériel :

Les opérateurs de transport d'animaux ont

I'obligation de nettoyer et désinfecter les
vehicules ayant servi au transport des animaux et
le matériel servant au chargement, aprés chagque
voyage. Ceci afin d'éviter de salir les animaux
transportés, et d'empécher les contaminations
inter-élevages et la propagation de maladies
contagieuses,

Recommandations de localisation des abreuvoirs

7 . e
. L—.! sbrsweir en
ol el
13w Y alirewssir ln
o - A langden mur
Tone ecclus lox
du eslesd S la
=3 Fataiier ;_;;V' sartacs
disponile

Logement centre d'allotement longue durée

La reglementation impose de nourrir les animaux
dont la durée d’hébergement dépasse 12h. Un
paillage adéquat permet de limiter les salissures

' _//L_J
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Uitevact idele

36



Bibliographie

CE (2005). 1/2005 Protection of animals during transport and related operations. J EU,
22 December 2004.

Idele (2007) Protection des animaux vivants (bovins, ovins, caprins) lors du transport :
Vade-mecum de la réglementation, Novembre 2007.

Interbev (2017) La protection animale : une priorit¢ pour la filicre viande,
http://www.celmar. fr/ftp/news/pdf/2017/2017-03-27 _interbev_bien-etre.pdf

Idele (2016) La réglementation relative a la protection des animaux pendant le transport
routier (communication personnelle)

Idele (2016) Protection des animaux domestiques pendant le transport routier : obtention
du Certificat d’Aptitude Professionnelle pour le Transport d’Animaux Vivants (CAPTAV)
(communication personnelle)

Idele (2016) Physiologie et perception des bovins (communication personnelle)
Idele (2016) Organiser son transport (communication personnelle)

Mounaix B., Breule A., Mirabito L., David V. and Lucbert J. (2009) Long duration
vattle transport: impact of 3 different stocking densities on physiological, behavioural and
zootechnical indicators, Annual meeting of the European association for animal production.

PMAF (2011) Transport d’animaux vivants : Mémento de la réglementation,
http://animal-transport.info/site/pdf/brochure_transport PMAF.pdf

37


http://www.celmar.fr/ftp/news/pdf/2017/2017-03-27_interbev_bien-etre.pdf
http://www.celmar.fr/ftp/news/pdf/2017/2017-03-27_interbev_bien-etre.pdf
http://animal-transport.info/site/pdf/brochure_transport_PMAF.pdf
http://animal-transport.info/site/pdf/brochure_transport_PMAF.pdf

I[V. Moyens de maitrise de la propreté des cuirs ou de I’hygiene
des carcasses applicables sur le site d’abattage

1. Laremise en conformité des animaux et organisation de la bouverie

La réglementation impose de ne pas abattre les animaux dont I’état de la peau ou de la
toison, sans nettoyage, engendre un risque inacceptable de contamination de la viande durant
I’abattage.

Avant de gérer les animaux sales a 1’abattoir, il convient d’évaluer leur niveau de
propreté en bouverie. Un tri peut ensuite étre réalisé¢ en orientant les animaux sales vers des
postes de nettoyage adaptés (isolement en logettes individuelles puis traitement sur poste
adapté) afin de réaliser des actions correctives en toute sécurité. Parmi ces actions, le rasage ou
le lavage des animaux classés « sales » peuvent €tre mis en ceuvre.

Le lavage nécessite un temps de séchage de 1’animal afin d’éviter le travail sur cuir
humide lors des opérations de dépouille (risques de contamination des carcasses plus élevés).
En complément, le placement dans un parc spécifiquement paillé (prévention des salissures
humides) peut également améliorer 1’état de propreté général de I’animal.

Enfin, des bonnes pratiques de gestion du nettoyage de la bouverie, de 1’ambiance
(ventilation) et de la densité des animaux ont également un impact positif sur la propreté.

Les solutions d’organisation de bouverie et de remise en conformité, autorisées par la
réglementation, sont présentées dans la fiche récapitulative intitulée « Gestion des animaux en
bouverie d’abattoir » avec des actions préventives collectives sur des groupes d’animaux, ou
encore des actions curatives mais cette fois-ci plutdt réalisées individuellement sur chaque
animal.
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Amélioration de la propreté des animaux

Bouverie d’abattoir

Gestion des animaux
en bouverie d’abattoir

Volet

Propreté

Objectif :

La réglementation impose de ne pas abattre les animaux dont I'état de la peau ou de la toison, sans nettoyage,
engendre un risque inacceptable de contamination de la viande durant I'abattage. Un tri initial, avec une possible
mise en logettes des animaux sales, peut alors étre effectué. Des actions correctives telles que le nettoyage sur
pied ou le placement dans un parc spécifiqguement paillé {prévention des salissures humides) peuvent permettre
I'amélioration de I'état de propreté général de I'animal. En outre, des bonnes pratigues de gestion du nettoyage

de la bouverie, de I'ambiance et de la densité des animaux ont également un impact positif sur la propreté.

Apercu :

Utilité : Maintenir ou ameéliorer 'état de propreté
initial des animaux grace a des locaux propres,
organisés et la mise en place d'actions correctives.
Faisabilite : - Tri des animaux au poste
d'identification [visibilité nécessaire), aménagement et
équipement d'un poste de nettoyage dans un endroit
dédié, risgue pour la sécurité du personnel.

Rapidité d’utilisation : ***‘fﬁ:? - Technigue de

nettoyage dépendant.

Bien-&tre animal : **"E:?ﬁ?ﬂf - Stress amplifie

par rapport a un nettoyage de 'animal en élevage.

Umites:***‘ffrﬂ’ -  Aménager un nombre de

places important en période humide, renouveler
freguemment ['aire paillée (fonction du temps de

présence et du nombre d'animaux), anticiper la
protection et la formation des manipulateurs, adapter
le quai de déchargement.

Coidt : Wiy - Investissement en matériel et
en ressources humaines [formations a la manipulation

et la contention indispensable).
Légende : Les * représentent un point positif pour le dispositif contrairement am('ii?.

Principe :

La gestion des animaux sales en bouverie passe tout d’abord
par une évaluation de leur propreté. Un tri peut ensuite &tre
realisé en orientant les animaux sales vers des postes de
nettoyage adaptés (en logettes individuelles) afin de réaliser
des actions correctives en toute sécurité. Parmi ces actions,
le rasage ou lavage des animaux classés sales peuvent &tre
mis en ceuvre, ce dernier cas nécessitant un temps de
séchage de I'animal afin d'éviter le travail sur cuir humide
lors des opérations de dépouille (risgues de contamination
des carcasses plus élevés). Une bonne gestion de la propreté
des locaux et une bonne ventilation sont recommandées
pour éviter d'augmenter le taux de salissure des animaux.

Performance :

La propreté des animaux a leur arrivee a 'abattoir passe tout d'abord par une sensibilisation @ ce probléme
auprés des éleveurs, acheteurs, négociants et apporteurs avant transport de I'animal, "abattage d'animaux trés
sales n'étant pas autorisé par la réglementation. Un hébergement des animaux en logettes individuelles ou parc
paillés participera a la protection de I'état de propreté de |'animal en bouverie. En cas de nécessité d'effectuer
une action corrective individuelle, une zone sécurisée et dédiée au nettoyage (par lavage ou rasage) sera alors
recommandeée pour assurer la protection des manipulateurs. La formation du personnel sera alors un facteur
impartant d’amélioration du bien-&tre animal dans le but de limiter son stress.

Enfin, en complément des bonnes pratiqgues de nettoyage de la bouverie, une bonne gestion de la ventilation

sera egalement un moyen de limiter I'humidité ambiante.

I -
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Amélioration de la propreté des animaux
Fiche de recommandation : Gestion des animaux en bouverie d'abattoir

La propreté... des actions préventives provenant
d'un_ensemble d'intervenants :

Il est nécessaire de sensibiliser l'ensemble des
maillons de la filiere pour améliorer la propreté des
animaux arrivant a [abattoir. Une communication
auprés des éleveurs, acheteurs, négociants et
apporteurs est alors primordiale.

Lieux d'actions — Recommandations :

L'objectif vise & conserver, voire améliorer, I'état de
propreté des animaux a I'arrivée a I'abattoir dans le
respect de la réglementation.

Cependant, les interventions réalisées dans cet
objectif devront prendre en considération deux
parameétres essentiels : la sécurité du personnel et le
bien-&tre animal.

Lieux d'action d'intérét -

- 5ol : Eviter les chutes, limiter les salissures lorsque
les animaux se couchent,

- Parcs collectifs : De part leur configuration, les
parcs collectifs engendrent plus de salissures que
les logettes individuelles. Pour les limiter, il v a la
possibilité  de  pailler [l'aire  d’hébergement
(prévention des salissures humides),

- Quais de déchargement : Couvrir les quais exposés
aux intempéries,

Actions préventives :

- Gestion de I'hébergement = tri logistique |
- Privilégier I'attente des animaux en
logettes individuelles,
- Eviter un stockage des animaux trop long
&N parcs
- Mettre a disposition des animaux de la
litiere en parcs collectifs.

- Gestion de I'approvisionnement :

- Raisonner [arrivée des animaux pour
faciliter les actions correctives pouvant
étre mises en place et limiter I'attente en
bouverie avant abattage.

- Ventiler le batiment :
- Pour maitriser Ihumidité et entrainer
I"asséchement des cuirs,
- Eviter d'exposer les animaux a des
températures trop froides ou trop chaudes.

Préparation aux actions correctives :

Installation d’une zone sécurisée dédiée au nettoyage

Equipement de contention adapté et sécurisé.
Proche d'un point d'eau (pour lavage)

Proche d'une évacuation d'eau pour limiter de
nouvelles salissures, un stress thermigue et
d'éventuelles glissades.

Proche d'une alimentation électrique (si besoin).

Formation du personnel :

- La contention des animaux et la gestion de leur
bien-&tre nécessite une formation adaptée et
indispensable pour tout opérateur en abattoir.

Actions correctives individuelles :

Attention : weiller & la bonne
contention de I'animal avant tout
démarrage du processus de
nettoyage.

Lavage a I'eau des animaux :

Avantage : action manuelle, I'opérateur pourra
insister sur les zones fortement touchées,
Inconvénients : nécessite un temps d'attente
avant abattage pour permettre le séchage de
['animal et éviter ainsi les cuirs humides sur la
chaine d'abattage, risque pour le personnel en cas
de contact direct pour frotter I'animal,

Matériel : Cage de contention adaptée, jet d'eau
(haute pression & proscrire pour respecter le bien-
&tre animal), aire d'évacuation des eaux usées.

Rasage des animaux :

Avantage : pas d'utilisation d'eau donc pas
d'attente due au séchage de I"animal,
Inconvénients : Risque pour le personnel, zones de
parfilage difficilement atteignables sur un animal
sur pied, risgue de « bourrage » du matériel,
Matériel : tondeuse pour animaux (de préférence
sans fil), consommation de lames variable,
Recommandation : commencer par le dos pour
que I'animal 5"habitue au bruit et a la sensation du
rasage, procéder a rebrousse poil.

Recommandations générale pour le bien-étre

animal :

Eviter les actions correctives a proximité des
congénéres (limitation du stress des animauwx),

Travailler calmement pour ne pas affoler les
animaux a proximité et également assurer la
sécurité du personnel (formation indispensable

des bouviers réalisant ces interventions).
—ry
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2. Le Décrovac

Parmi les mesures qui peuvent étre prises afin de limiter les transferts de contaminations
des cuirs vers les carcasses sur la chaine d’abattage, le Décrovac est un dispositif utilisé apres
suspension de 1’animal pour retirer les salissures du cuir au niveau de la parfente avant de
procéder au tracage et a la dépouille du bovin. En effet, le tragage d’un cuir plus propre est
anticipé comme diminuant le risque de contaminations des carcasses lors de 1’habillage.

Le Décrovac est constitué¢ d’un rouleau métallique muni de crans qui vont, par rotation,
arracher les souillures solides du cuir et qui sont ensuite aspirées par un dispositif d’aspiration
relié a une cuve de récupération de déchets (déchets de catégorie 3). Cet outil représente un
moyen efficace pour diminuer les salissures potentiellement présentes sur le cuir avant les
étapes de parfilage et de dépouille du cuir. Certains abattoirs francais disposent déja de cet outil
qu’ils utilisent en routine pour préparer les zones de parfilage en amont des premicres
opérations de dépouille et ainsi limiter la présence de salissures séches en surface du cuir.

Le paramétrage de cet outil repose sur le couple vitesse / aspiration. A titre d’exemple,
une vitesse de 3700 tours/minute peut étre associée a une aspiration de 530 m3/heure. Un
calibrage du dispositif est nécessaire a chaque nouvelle installation.

Un autre systéme, adapté spécifiquement aux salissures humides sur cuirs, existe
¢galement. Il s’agit du racleur qui permet de traiter les salissures humides par simple aspiration

(Figure 4).

Figure 4 : Photographie présentant le racleur et son action sur cuir sale et humide.

Différents points sont présentés dans la fiche récapitulative intitulée « Le Décrovac »,
parmi lesquels :

- La composition du systéme (téte, poignée, liaison tubulaire,...),
- Les types d’applications possibles de ce matériel,

- Les fréquences de nettoyage du Décrovac,

- Les locaux nécessaires pour I’installation du matériel complet.
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Fiche descriptive

g

Réduction de la contamination bactérienne
des carcasses

Lieu
Volet

Le Decrovac

Chaine d'abattage

Objectif :

Parmi les mesures qui peuvent étre prisas afin de limiter les transferts de contaminations des cuirs vers
les carcasses sur la chaine d'abattage, le Décrovac est un dispositif utilisé aprés suspension de I'animal
pour retirer les salissures du cuir au niveau de |a parfente avant de procéder au tracage et a la dépouille
du bovin. En effet, le tragage d'un cuir plus propre devrait diminuer le risque de contaminations des

carcasses lors de I'habillage.

Apercu :

Utilité : Diminution de la charge bactérienne sur le
cuir des animaux pour réduire le risque de
contamination des carcasses.

Faisabilits - WRMLT - Facilité o' utilisation, zones

accessibles sur animaux suspendus.

Rapidite d’utilisation - WRWETEr - Trés simple et
rapide, adaptable a toutes les cadences francaises,
nettoyage simple du matériel.

Bien-&tre animal : Non concerné.

Limites - ****'ih’ - la gestion de la fatipue des

Cott - WREFTrYy - Codt d'installation entre 20 et
40 k£ - Prévoir Finstallation d'un systéme d'aspiration
et d'une cuve de récupération des déchets aspirés,
ainsi que la création d'un poste dédié en début de

opérateurs sur chaine (dispositif lourd a manier), les
réglages initiaux lors de I'installation peuvent prendre
du temps.

i au:-:ﬁ.

chaine. ML&;*EMm un point positif pour |'appareil

Principe :

Le Décrovac est constitué d'un rouleau métalligue muni de crans qui
vont, par rotation, arracher et aspirer les souillures solides du cuir.
Relié 3 un dispositif d'aspiration et une cuve de récupération de
déchets (déchets de catégorie 3), il représente un moyen efficace pour
diminuer les salissures potentiellement présentes sur le cuir avant les
etapes de parfilage et de dépouille du cuir.

Avec cet outil, les zones de tragage du cuir sont plus propres, ce qui
devrait diminuer les risques de contaminations fécales des carcasses
dues 3 la présence de féces sur le cuir.

@ Industrade

Performance :

A notre connaissance, aucune étude n'a 3 ce jour permis de valider |'effet du Décrovac sur la diminution
de la contamination des carcasses. Certaines structures francaises disposent déja de cet outil utilisable
en routine afin de préparer les zones de parfilage en amont des premiéres opérations de dépouille et
ainsi limiter la présence de salissures séches en surface du cuir

Ce systéme basé sur les principes arrachage [/ aspiration des souillures est censé améliorer les
conditions de préparation des carcasses en améliorant la maitrise de I'hygiéne. En termes de budget, un
systéme analogue australien, le « De-Dagger », a été chiffré 3 20000 € pour son installation globale, et
ce colt pourrait &tre compensé en un an grace aux economies d'eau réalisées en supprimant le
nettoyage systématigue des animaux aprés saignee tel qu'il est réalise dans ce pays. Par ailleurs, la
durée de vie des équipements nécessaires lors du parfilage pourrait tre augmentée par la diminution
des souillures en rendant plus simple la découpe du cuir.
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Réduction de la contamination bactérienne des carcasses
Fiche de recommandation : Le Décrovac N
3

Mode d'emploi — Application :

Le Décrovac s'utilise sur animal mort pour enlever
les souillures sur les zones de fragage du cuir
(avantages de limiter le stress et d'assurer la
sécurité de l'opérateur qui intervient sur une zone
peu accessible quand I'animal est sur pied).

Utilisation :

- Utilisation ciblée uniquement sur animaux dont
la zone de parfente est visiblement sale, ou
utilisation systématique (au choix de l'abattair),

- Sur chaine d'abattage, entre la fin de
I'égouttage et la premiére opération de
dépouille,

Le Décrovac, 2 tailles possibles, au choix de
I'abattoir :

- Petit modéle, conseillé pour les pattes de
I'animal, et les zones étroites,

- Grand modéle, conseillé pour le sternum et les
autres zones largas de 'animal.

Mettoyage du materiel

- A chaque pause (ou avant si trop souillé) :

- nettoyage au jet d'eau de la téte de
l'appareil,

- Vider la cuve & déchets ol sont
stockees les souillures détachees des
cuirs et la laver au jet d'eau.

- Achaque fin de journée :

- nettoyage du matériel complet selon la
procédure  mise en place par
I'entreprise  pour le nettoyage et
désinfection des appareils aspirants de
la chaine d'abattage (avec des produits
homologués et autorisés en industries
agro-alimentaires).

Paramétrages possibles :

Le paramétrage de la pression d'aspiration sur
I'animal se fait & l'installation du dispositif par le
fournisseur et peut étre ajustée pendant la
période de mise au point. Il n'y a pas aujourd’hui
d'exemple de paramétrage publié pour ce type
d'appareil.

S \' BN
inkerbe IS

Locaux — Installation :

Description du dispositif :
La photographie ci-dessus montre les différentes
partie du systéme :
1) Téte servant & décrocher les salissures du cuir,
2) Liaison tubulaire allant de la téte jusqua la
turbine d'aspiration,
3) Poignée reliée a des cibles aidant 34 maintenir
le matériel suspendu pour aider & la
manipulation de I"'outil.

En complément, cette téte de nettoyage est
connectée & :
- Un systéme d'aspiration de type turbine 3
disposer dans les combles de I'établissement
(pas de systéme de pompe 3 vide pour éviter les
remontées de déchets sur la chaine d'abattage,
hors champ de I'image, en prolongement du 2).
- Un séparateur et une cuve de récupération des
matiéres décrochées des cuirs (hors champ de
I'image, dans le prolongement du 2).

Encombrement de 'appareil :

La mise en place de ce dispositif sur une chaine
d'abattage nécessite la création d'un poste dédié
pour son utilisation. L'outil lui-méme représente
un faible encombrement : la téte aspirante et le
tube sont peu volumineux, et la cuve de
récupération des déchets peut étre placée en
arriera du poste, limitant I'espace au sol occupé.

Puissance d'aspiration :

Il est nécessaire de trouver le juste milieu entre
une aspiration insuffisante (projection de
poussiére et de contaminations dans
I'atmosphére) et aspiration trop forte (fatigue
physiqgue du manipulateur). Pour cela, umne
période de tests et d'ajustements est nécessaire
dans les semaines qui suivent l'installation de
I'outil sur une chaine,

Matériel comparable ;: Le « De-dagger »

Commercialisé en Australie.

Prix approximatif: 153 20 000 £
Economie d'eau : 95 000 Ld'eau [ j
Retowr sur investissement : 1 an.

L

Dans un systéme de production Australien

)
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3. Le parage

« Les carcasses doivent étre exemptes de toute contamination fécale visible. Toute
contamination visible doit étre éliminée sans tarder par le parage ou par tout autre procédé
ayant un effet équivalent » (réglement CE 853/2004, annexe III, chapitre IV). Ce reéglement
présente ainsi le parage comme la technique corrective de référence pour ¢éliminer
mécaniquement les contaminations fécales (souillures visibles) éventuellement présentes en
surface des carcasses, permettant ainsi de rendre les carcasses souillées lors de leur préparation
conformes a la réglementation (remise en conformité).

En effet, le parage est historiquement la premiere technique utilisée pour traiter des
zones souillées et constitue la méthode de référence en Europe pour éliminer les contaminations
fécales visibles, méme si d’autres techniques alternatives ou complémentaires peuvent étre
utilisées.

Le principe est une élimination physique de la zone souillée en 1’excisant a I’aide d’un
couteau, de maniére hygiénique, sur quelques millimétres d’épaisseur. Il est recommandé de
prendre une marge de sécurité d’au moins un centimétre autour de la (ou des) souillure(s) pour
ne pas ¢€taler la souillure existante, la rendant ainsi invisible a I’ceil nu.

Différents points sont présentés dans la fiche récapitulative intitulée « Le Parage »,
parmi lesquels :

- La présentation des deux types de souillures (mineures ou majeures) observables sur
carcasses,

- La réduction de charge bactérienne moyenne apres utilisation de cette technique,

- Les recommandations permettant d’obtenir une bonne réduction de la charge microbienne
initiale,

- Un point spécifique sur le nettoyage et la désinfection du matériel nécessaire au parage.
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Fiche descriptive

P

Reduction de la contamination bactérienne
des carcasses

Lieu
d'action
Volet

Le parage

Chaine d'abattage

Hygiéne

Objectif :

o Les carcasses doivent &tre exemptes de toute contamination fécale wvisible. Toute contamination
visible doit &tre éliminée sans tarder par le parage ou par tout autre procedé ayant un effet equivalent »
{réglement CE 853/2004, annexe [ll, chapitre V). Ce réglement présente ainsi le parage comme la
technigue corrective de référence pour éliminer mécaniquement les contaminations fécales (souillures
visibles) éventuellement présentes en surface des carcasses, permettant ainsi de rendre les carcasses
souillees lors de leur préparation conformes a la réglementation.

Ce parage pour I'8limination de souillures fécales est a distinguer du parage pour saisias vetérinairas ou
de plaies de saignée gui ne sera pas évoqué dans cette fiche.

Apercu : Rapidité d'utilisation : Wik Wiy - Selon la taille
et 'emplacement de la souillure, elle peut &tre parée

Utilité : Mesure corrective wvisant & supprimer les  syr chaine (souillure spot sans os dans la zone a parer)

souillures fécales présentes sur une carcasse. ou hors chaine pour une intervention plus longue qui

Faisabilitd - Yok kkk - Facilité de réalisation, ralentirait la cadence.

poste et opérateur dépendant (action manuelle), selon  Bien-&tre animal : Non concerné.

la localisation et I'étendue de la souillure [réalisation

hors chaine pour les souillures étendues dont le parage  Limites - ****‘f&' - Faibles pertes
ralentirait la chaine). économigues, mesure neécessitant une grande
Coit : - Perte de poids de la carcasse  maitrise, risque de contaminations croisées par les
correspondant a la zone parée. couteaun.

Légende : Les * représentent un point positif pour le dispositif contrairement al.mj{'i' :
Principe :

Le parage est historiguement la premiére technigue utilisée pour
traiter des zones souill2es et ainsi réduire la contamination de surface
des viandes. Elle constitue la methode de référence en Europe pour
éliminer les contaminations fécales visibles, méme si d'autres
technigues alternatives ou complémentaires peuvent étre utilisées.

Le principe est une élimination physigue de la zone souillée en
'excisant & 'aide d'un couteau, de maniére hygiénique, sur quelques
millimétres d'épaisseur. Il est recommandé de prendre une marge de
seécurité d'au moins un centimétre autour de la (ou des) souillure(s)
pour ne pas etaler la souillure existante, la rendant ainsi invisible 3 I'ezil
nu.

Performance :

Différentes études ont montré que cette pratique, en conditions controlées, peut permefire une
diminution de la charge bactérienne allant de 1,5 & 3,7 log/cm?. Catie opération doit &tre réalisée dans
des conditions d'hygieéne irréprochables pour éviter toutes contaminations croisées et avoir I'efficacité
attendue. Les conditions de réalisation de ce parage sont spécifigues 3 chague cas (caractéristique et
localisation des souillures, poste, matérizl utilisé, mode opératoire, opérateurs formeés).
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Réduction de la contamination bactérienne des carcasses
Fiche de recommandation : Le parage de souillures « mineures » ou # circonscrites »

Caractéristiques des souillures mineures :

Les  souillures «  mineures »  ou
« circonscrites » sont présentées comme &tant
de taille inférieure ou égale 3 la surface de la
paume de la main, sans écoulement, qui peut
facilement &tre parée par un opérateur sur la
chaine d'abattage (sans ralentir la cadence),

Origine des souillures circonscrites :

Ces  souillures de faible surface sont
généralement des souillures d'habillage, qui
surviennent lors de contacts cuir-carcasse lors
d‘opérations de pré-dépouille, dépouille ou de
contaminations croisées lors de manipulations
(exemple : matiéres facales, poils,...)

Les autres types de souillures mineures font
référence a l'environnement de |'abattage et
peuvent concerner les graisses mecanigues ou
encore les eventuels contacts avec d'autres
équipements de la chaine. Les cas des
contaminations par liquides corporels tals que
la bile ou les urines représentent également
des problémes d'ordre hygiénique mais non
microbiclogigue.

Bndine

interbe’

Une technique efficace et reconnue :

Parage = réeduction de la charge bactérienne :

De nombreuses etudes scientifiques (effectuées
en laboratoire) indiguent que le parage permet
une réduction de la charge bactérienne, sur
carcasses contaminées, allant de 1,5 & 3,7
log/fcm®.

L'effet de cette technigue, en conditions réelles,
reste plus nuancé du fait des difficultés pratiques
d'application  (contraintes de  production,
accessibilité de la souillure, variabilité selon les
operateurs...).

Cette action peut se faire avec differents types
de couteaux (lame simple, Whysard,...)

Recommandations :

Le parage doit Etre effectué :

- Sur une surface comprenant l'intégralité de la
souillure et au minimum & 1 cm de marge
autour de la contamination visible, sur une
profondeur minimum de 0,5 cm,

- Avec du matériel propre et décontaminé entre
chagque carcasse (modalités de désinfection du
matériel ci-contre),

Suite & une contamination, le parage doit &tre
nécessaire et suffisant, tout en limitant la
quantité de viande perdue lors de 'opération de
parage.

Les informations sont données 3 titre indicatif
et doivent &tre appliquées et précisées dans
chaque entreprise en fonction de la situation

rencontrée  (formation  des  opérateurs,
caractéristigque  de la  souillure, poste
d'application du parage, localisation des

souillures, matériel utilisé, mode opératoire).

En paralléle, I'ergonomie des postes concernés
est un facteur & prendre en compte, une action
sensible ayant un pourcentage d'étre réalisée de
facon plus adaptée lorsque l'opérateur agit dans

les conditions optimales.
| =)
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Réduction de la contamination bactérienne des carcasses
Fiche de recommandation : Le parage des souillures & majeures » ou « étendues »

Caractéristiques des souillures majeures :

- Les souillures « majeures » ou « étendues »
sont de taille supérieure 3 la surface de la
paume de la main etfou peuvent se présenter
sous forme d'écoulements sur la carcasse.
L'stendue de la surface a traiter etfou la
présance d'os rendent le parage impossible 3
réaliser sans ralentissement de la chaine. Dans
ces cas, la carcasse peut étre traitée sur chaine

aprés déviation ou hors cadence.

Origine des souillures étendues :

- Ces souillures eétalées sont souvent des
souillures d'éviscération, faisant l'objet d'un
verso spécifique, sont observées lors de la
perforation de I'appareil digestif, par exemple
lors de [éviscération blanche. Le contenu
digestif peut alors se répandre et contaminer la
carcasse de fagon plus ou moins étendue,
principalement a [intérieur de la cavité
abdominale et sur les quartiers avant. Dans
certains cas, les retournements de cuirs sales
peuvent aussi  provoguer des souillures
etendues sur les carcasses,

- Les autres types de souillures majeures font
référence a l'enwvironnement de l'abattage et
peuvent concerner les graisses mécanigues ou
encore les éventuels contacts avec d'autres
équipements de la chaine. Les cas des
contaminations par liquides corporels tels gue
la bile ou les urines représentent également
des problémes d'ordre hygiénigue mais non
microbiologique.

. \' BOVIRS
| Cterte ——

Des opérateurs formés et un matériel adapté :

Il est important d'assurer la formation des
opérateurs susceptibles d'étre confrontés & de
telles souillures. En effet, le personnel de la
chaine est en premiére ligne et peut étre
confronté de maniére ponctuelle 3 ces types de
souillures. Il doit &tre correctement sensibilisé 3
la maitrise de I'hygiéne pour réagir de maniéra
appropriée et prenant en compte l'intégralite de
la souillure,

Parage en présence d'os :
Lorsque des souillures se situent sur des surfaces

osseuses, il est alors recommande d'effectuer
une déviation de la carcasse et de traiter la
contamination hors chaine.

Nettoyage — désinfection du matériel de
parage :

D'aprés la réglementation [réglemeant 853/2004],

les ateliers de découpe doivent disposer :

- d'installations pour la désinfection des outils
avac de l'eau chaude d'une température dau
moins 82°C, ou d'un autre systéme ayant un
effet équivalent (validé d'aprés la note
DGAL/SDSSA/N2011-8184).

- les couteaux doivent étre systématiquement
désinfectés pendant au moins 10 secondes
entre chaque carcasse pour éviter tout risque
de contamination croisée, ceci d'autant plus
s'ils ont été utilisés pour traiter des zones
souillaes,

D'autres  traitements ont montré  des
abattements statistiqguement similaires a8 une
désinfection & 82°C pendant 10 secondes {par
immersion ou aspersion).

Ay
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4. Le douchage a I’eau chaude

L’eau chaude permet de diminuer la charge microbienne présente sur les carcasses par
traitement thermique et entrainement des bactéries par ruissellement des eaux. Des systémes
souvent appliqués en fin de chaine, vont pouvoir laver les carcasses de fagcon séquentielle (arrét
de la carcasse pour un traitement a 1’eau chaude) ou continue (circulation des carcasses dans
des tunnels spécifiques). En fonction de la cadence d’abattage et de la place disponible, ces
systémes auront des paramétrages spécifiques (temps d’action, température d’eau aspergée)
issus d’une qualification réalisée a I’installation des dispositifs.

Le principe du douchage a I’eau chaude réside d’une part en une inactivation thermique
des microorganismes présents a la surface des carcasses et d’autre part en un lessivage des
bactéries. Les études ont montré que I’effet est obtenu a partir de 57°C mais que les effets des
traitements ne sont réellement significatifs que si la température de 1’eau est portée a plus de 74
°C. Des traitements a I’eau peuvent alors étre effectués en faisant varier le parametre
température en fonction du temps d’application. Cependant ces traitements ne doivent en aucun
cas altérer la surface de la carcasse a traiter, et pour cela, il est nécessaire de ne pas monter au-
dela d’une température qui induirait la cuisson en surface des muscles.

Lors de I’installation, les paramétres a définir permettant une diminution de la charge
microbienne sont le couple « temps — température ». Néanmoins, 1’efficacité du traitement sera
¢galement dépendante de nombreux parametres comme les caractéristiques spécifiques de
I’outil, le positionnement et le nombre de buses distributrices ou encore la pression de I’eau en
sortie des buses et la quantité d’eau utilisée par carcasse qui doit permettre un lessivage
conséquent. Les caractéristiques spécifiques variables de chaque équipement (mode de
distribution, placement et nombre de buses, pression,...) vont influencer la quantité d’eau
nécessaire au traitement.

Tous ces points sont présentés dans la fiche récapitulative intitulée « Le douchage a
I’eau chaude ».
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Fiche descriptive

o,

Réduction de la contamination bactérienne
des carcasses

Lieu
Volet

Le douchage a I'’eau chaude

Hygiéne

Chaine d'abattage

Objectif :

U'eau chaude est utilisable en tant gu'outil visant & diminuer la charge microbienne présente sur les
carcasses par traitement thermigue. Des systémes, souvent appliqués en fin de chaine, vont pouvoir
laver les carcasses de fagon sequentialle (arrét de la carcasse pour un traitement a I'eau chaude) ou
continue {circulation des carcasses dans des tunnels spécifiques). En fonction de la cadence d'abattage
et de la place disponible, ces systémes auront des paramétrages spécifiques (temps d'action,
température d'eau aspergée).

Apercu :

Utilité : Diminution de la charge bactérienne sur
les carcasses.

Rapidité d'utilisation : kAT - Cadence
fonction du type de materiel installe (exemple :
tunnel : 45 sec. / carcasse).

Faisabilité : YAk - Facilité d'utilisation, en
tunnel ou en cabine, automatisables.

Colit : W55y - Investissement important 3
prévoir, espace et guanfité d'eau variable, eau
chaude {Température > 74°C pour effet significatif

du traitement). . .
] Legende : Les * représentent un point positit pour le dispositif contrairement aux'f:f

Limites : Yk 3T - Besoin d’aération
{condensation), paramétrage important, apport
d’eau en surface, risque de cuisson superficielle.

Principe :

Le principe du douchage & I'=au chaude réside en une inactivation
thermigque des microorganismes présents a la surface des carcasses.:
Cette inactivation peut s'effectuer par l'intermédiaire de cabines ou
tunnels dans le but de diminuer la charge bactérienne présente de
facon uniforme, une fempérature minimum de 57°C étant
recommandée pour obtenir I'effet recherche.

Des traitements a I'eau peuvent alors étre effectués en faisant
varier le paramétre température en fonction du temps
d'application, sans altérer la surface de la carcasse 3 traiter.

Le recyclage des eaux peut également &tre mis en place en parallgle
de ce type d'outil pour améliorer l'impact environnemental de la
structure ainsi que le colit quotidien d'utilisation du systéme,

& Micropure Corp.

Performance :

U'eau chaude peut étre utilisée pour ameliorer I'hygiene sur les chaines d'abattage. Différentes etudes
ont montré des résultats variables en fonction de Poutil utilisé et de ses paramétres d'utilisation. Il est
important de prendre en compte les avantages (gains de temps, propreté, décontamination,...) et les
inconvenients potentiels (colt énergetique, depreciation de carcasse, volumes d'eau quofidiens,...) de
chague systéme disponible avant sa mise en place sur le terrain. Les conditions d'utilisation étant
variables, les performances (abattements microbiens) seront également variables allant de 0,3 3 2,7 log
pour des températuras comprises entre 72 et 88°C, en conditions d'utilisation et de contamination

BOVINE

interbev
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naturelles.
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Réduction de la contamination bactérienne des carcasses
Fiche de recommandation :

Le douchage a I’eau chaude

Mode d'emploi — Applications :

Le douchage des carcasses & I'=au chaude est un
procédé visant 4 diminuer la charge microbienne,
présente sur la carcasse ou demi-carcasse, utilisé
dans de nombreux pays (principalement Etats-
Unis, Canada, Australie et Nouvelle-Zélande).

Traitement des carcasses :
Deux modes de fonctionnement :
- Séquential :
- Traitement des carcasses une par une,
- arréter de chague demi-carcasse
pendant la durée totale du traitement,
- aspersion en mode cabine,
- nécessite un espace réduit.
- Continu :
- Traitement de plusieurs carcasses en
méme temps,
- Pas d'arrét de la chaine d'abattage,
- Aspersion dans un tunnel,
- Mécessite [l'installation d'un  tunnel
complet pouvant accueillir plusisurs
Carcasses,

Abattement microbien :

Sur contaminations artificielles, réduction de la
contamination de 2 a 3 log.

Sur contamination naturelle et pour des
températures d'eau comprises entre 72 et 88°C,
les abattements en Flore Aérobie Mésophile
varient de 0,3 3 2,7 log.

En pratique, selon les informations recueillies
auprés d'abattoirs au Canada, en Australie et en
Europe, l'efficacité moyenne de l'eau chaude
serait inférizure 3 1 log avec des niveaux bas de
contamination initiale.

L'encombrament des différents appareils ainsi que
leur paramétrage va étre variable en fonction des
contraintes d'implantation et d'encombrement.
Les fournisseurs des différents outils seront plus &
méme de proposer des solutions adaptées en
fonction de I'établissement et du matériel déja
existant sur place.

S \' BN
intertey IR

Applications / Paramétrages :

- Avant éviscération ou en fin de chaine,

- Température de I'eau : 74°C minimum {pour
obtenir un effet significatif du traitement),

- Couple temps température permettra la
diminution de la charge microbienne (& définir
lors de 'installation),

- Effet décontaminant également dépendant de
nombreux  paramétres  (caractéristiques,
positionnement et nombre de buses, pression
de I'=au, temps de traitement],

- Aspect de la carcasse a suivre en fonction des
paramétres  fixés risque de cuisson
superficielle potentiellement réversible.

Efficacité / Impact commercial :

Le 1= effet est la température qui va permettre
I'inactivation des bactéries présentes sur la
carcasse de la viande.

Le deuxiéme facteur, n'est pas spécifique ; il
s'agit du « ringage » des carcasses [« wash-off »),
évalué a 0,2 log environ sur des contaminations
artificielles avec un systéme pilote.

Cet effet de ringage est  également
potentiellement amplifié par la température de
I'eau, les caractéristiques de surface des tissus,
gras en particulier, &tant modifiées sous l'action
de la chaleur, méme =i ce phénoméne n'a éte
observe gue sur des températures d'eau
supérieure a 60°C.

LUimpact commercial réside dans les risques de
cuisson irréversible en surface des carcasses =i la
température etfou le couple temps-température
est trop éleve.

Colt :

Le procédé est par ailleurs couteux sur le plan de
la consommation d'eau et d'énergie.

Un des facteurs expliquant le cout élevé du

traitement a I'eau chaude, surtout en Europe, ast
l'utilisation d'eau potable ; cette obligation a été
assouplie en Europe en 2015, avec l'autorisation
de I'=au recyclée pour le douchage des carcasses

{réglement {UE) 2015/1474). /
=)

IMNSTITUT DF 3
Uilevace idele
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5. La vapeur

La vapeur est utilisée pour décontaminer des carcasses, soit via des appareils manuels
(exemple du VapoVac®, faisant I’objet d’une fiche spécifique), soit via des tunnels ou cabines
sous lesquels circulent les carcasses ou demi-carcasses. La présente fiche est consacrée
spécifiquement aux traitements des carcasses post-éviscération, 1’objectif étant de diminuer la
charge microbienne présente sur les carcasses par 1’utilisation d’un traitement thermique de
surface.

Le principe du traitement a la vapeur consiste en une inactivation thermique des
microorganismes, par ¢lévation de la température de surface. Des traitements automatisables
consistent a faire passer les carcasses dans des cabines ou tunnels, distribuant la vapeur, pour
ainsi diminuer les contaminations potentielles superficielles et la charge bactérienne présente.
Des traitements a la vapeur peuvent alors étre effectués en faisant varier le parametre
température au moment de I’application.

Contrairement aux traitements a I’eau chaude, les traitements a la vapeur vont utiliser
des volumes d’eau moins importants, induisant de fait des économies financiéres pour les
entreprises. En contrepartie, a température égale, 1’effet du traitement sera moins important
qu’un traitement par douchage a 1’eau chaude du fait de 1’absence de ’effet de lessivage des
contaminations présentes sur la carcasse.

Un nouveau systeme de tunnel breveté est actuellement en cours d’installation et en
phase de test, aupres de I’ADIV, sur le territoire Frangais.

D’autres systemes existent comme le systéme SPS (Steam Pasteurisation System) qui
pourrait permettre une réduction de la contamination de 3 logs (tests effectués lors de
contaminations artificielles) selon les études. Le traitement des carcasses sera réalisé en fin de
chaine a I’intérieur d’une cabine segmentée en 3 sites comprenant (i) une phase de séchage
initial de la carcasse, (ii) une phase d’exposition a la vapeur sous-pression a 105°C pendant 6-
8 sec et enfin (iii) une phase d’aspersion de la carcasse a I’eau glacée (pour une baisse de la
température en surface afin d’améliorer I’aspect final de la carcasse). Malheureusement, comme
é¢voqué dans la saisine AFSSA n°2006-SA-0261, ce systéme SPS « constitue un matériel lourd,
totalement intégré dans le procédé d’abattage et, de fait, destiné & une utilisation quasi-
systématique ». De plus, les essais réalisés n’ont pas renseigné d’informations sur 1’absence
d’effets du traitement sur les carcasses traitées, ni sur les performances de conservation des
viandes issues de carcasses traitées avec ce procéde.

Le systeme Dome-vapeur, développé par ’ADIV, a également ¢été testé mais a montré
un intérét moindre que lors de son utilisation sur carcasses ovines du fait de la hauteur et du
volume beaucoup plus €levés des carcasses bovines.

Les points importants a retenir concernant les traitements a la vapeur seront abordés
dans cette fiche spécifique.
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Fiche descriptive

Réduction de la contamination bactérienne
des carcasses

Lieu
d'action
Volet

Le traitement a la vapeur

Hygiéne

Chaine d'abattage

Objectif :

La vapeur est utilisable en tant qu'outils de décontamination des carcasses, soit via des appareils
manuels (exemple du VapoVac®, faisant l'objet d'une fiche spécifique), soit via des tunnels ou cabines
sous lesquels circulent les carcasses ou demi-carcasses. Cette fiche se consacrera spécifiguemeant aux
traitement des carcasses post-éviscération, I'objectif étant de diminuer la charge microbienne présente
sur carcasses par I'utilisation d'un traitement thermique de surface.

Apercu :
utilité : Diminution de la charge bactérienne sur  Rapidité d'utilisation ; ****'ﬁ" = Cadence
les carcasses. fonction du type de matériel installé (exemple :

tunnel 8 a 45 sec. / carcasse, fonction traitement)
Faisabilité : Yy kst - Facilité d’utilisation, en
tunnel ou en cabine, automatisables.

Limites : Yy - Besoin d'aération,

Coiit : Wk Syrsy - Investissement important 3 paramétrage important, risque de cuisson

preévoir, espace et quantite d'eau variable. superficielle,
Légende : Les * représentent un point positif pour le dispositif contrairement amc'iif 3
Principe :

Le principe du traitement & la wvapeur consiste en une
inactivation thermique des microorganismes, par élévation
de la température de surface. Des traitements
automatisables consistent & faire passer les carcasses dans
des cabines ou tunmels, distribuant la vapeur, pour ainsi
diminuer les contaminations potentielles superficielles et la
charge bactérienne présente. Des traitements a la vapeur
peuvent alors étre effectués en faisant varier le paramétre
température au moment de I'application. Contrairement aux
traitements a I'eau chaude, les traitements 3 la vapeur vont
utiliser des volumes d'eau moins importants, induisant de g
fait des économies financiéres aux entreprises. Le systeme SPS

Performance :

Des outils {decrits au verso) utilisant la vapeur peuvent &tre utilisés pour améliorer I'hygigne sur les
chaines d'abatiage. Différentes études ont montré des résultats variables en fonction de 'outil utilisé et
de son placement sur la chaine d'abattage et des éventuels actions complémentaires effectuges sur
carcasses. Il est important de prendre en compte les avantages (gains de temps, propreté,
décontamination,...)] et les inconvénients potentiels (colt énergétique, dépréciation de carcasse,
volumes d'z2au quotidiens,...) de chaque systeme disponible avant sa mise en place sur le terrain.

\' BOVING § /
interbev =4)
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Réduction de la contamination bactérienne des carcasses
Fiche de recommandation :

Le traitement a la vapeur

Objectifs de ce type de traitement :
Diminution de la charge microbienne présente sur
la carcasse ou demi-carcasse.

Abattement microbien :

Les valeurs suivantes font référence au procedé

SPS (combinaison séchage / vapeur [/ eau glacée) :

- Sur contaminations artificielles, réduction de la
contamination de 3 log pour une
contamination initiale de 5 log,

- Sur contamination nmaturelle, les abattements
en Flore Aérobie Mésophile varient et sont
d’environ llog de FAM pour une contamination
initiale estimée 3 2,2 log.

Sl l'on transpose les abattements du Ddme-

Vapeur, obtanus sur carcasses ovines :

- Sur contamination naturelle, les abattements,
pour le couple 88°C f 12 sec., seraient
d'environ 1 log de FAM par rapport & une
carcasse non traitée, et ce 24h aprés ressuage.

Efficacité / Impact commercial :

Son efficacite est relativement limitée du fait des
risquas de cuisson irréversible en surface des
carcasses si la température etfou le couple temps-
température est trop éleve.

Certains systémes sont couplés un procédé de
refroidissement permettant de limiter le risgue de
cuisson en surface

Le couple « Temps de traitement / Température »
sera le factaur a surveiller pour diminuer la charge
bactérienne en surface.

La vapeur étant constitué de petites molécules
d'eau, ayant une surface d'échange d'énergie
importante, auront une faculté & descendre en
température plus rapidement, entrainant un effet
moins important qu'un traitement & I'eau chaude
a la méme température.

Coiit:

Le procédé est par ailleurs couteux sur le plan de
la consommation d'eau et d'énergie, mais moins
couteux gue les cabines utilisant I'=au chaude,

. \' BOVINS
Sy I

Applications / Paramétrages :

Exemple du procede SPS :

Traitement des carcasses en fin de chaine a

I'intérieur d'une cabine segmentée en 3 sites :

- Phase 1 sechage de la carcasse pour
accroitre 'effet décontaminant de la vapeur,

- Phase 2 : exposition & la vapeur sous-pression
a 105°C pendant 6-8 sec dans une enceinte
hermétigue, la température en surface est
estimée entre 91 et 94°C,

- Phase 3 : aspersion de la carcasse a l'=au
glacée (baisse de la température inférieure 3
20°C en surface).

Exemple d'un « tunnel de pasteurisation »

brevete:

Systéme développé en France et en cours de

validation, pas de communication du concepteur

a ce jour.

- Traitement d'une carcasse toutes
secondes,

- Température en sortie proche 90°C {3 valider],

- Systéme dynamigue avec circulation des
carcasses le long du tunnel.

les 45

Exemple du Ddme —Vapeur :
Systéme connu pour les carcasses ovines mais
n'étant pas adapté aux bovins.

LUencombrament des différents appareils ainsi
que leur paramétrage wva éfre wvariable en
fonction des contraintes d'implantation et
d'encombrement.

Les fournisseurs des différents outils seront plus
a méme de proposer des solutions adaptées en
fonction de I'établissement et du matériel dé&ja
existant sur place.

=)
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6. Le Vapo Vac®

Le Vapo Vac® est basé sur le principe du « steam vacuum » qui allie un jet de vapeur
chaude, pour une destruction thermique des microorganismes, a une aspiration mécanique des
souillures par dépression. Cet outil peut étre utilisé en préventif (traitement systématique de
carcasses) ou en curatif (¢limination des souillures visibles en surface) et ainsi diminuer les
contaminations microbiennes sur les carcasses.

I peut également &tre wutilisé en complément du parage. L’association
température/aspiration est adaptée afin, dans le cadre d’une bonne utilisation, de ne pas altérer
la surface de la carcasse exposée. Ce systéme est composé d’une téte de nettoyage reliée a un
générateur qui dégage de la vapeur d’eau a haute température et a une pompe aspirante, qui
récupere les déchets et I’eau recondensée.

Une formation préalable des opérateurs est nécessaire avant de pouvoir assurer des
résultats satisfaisants, 1’utilisation de cet outil étant trés manuelle. Concernant le recours au
Vapo Vac® pour traiter des zones souillées, il est nécessaire de passer au moins 10 cm autour
de cette zone afin de la traiter en totalité. L’application doit avoir une durée allant de 5 a 7
secondes pour les souillures de type « spot » (15 cm/s) et de 20 a 30 secondes pour le traitement
complet d’une demi-carcasse (20 cm/s). Pour un traitement de carcasse hors chaine d’abattage,
le temps d’application peut descendre a une vitesse de 10 cm/s.

De fagon analogue aux autres moyens de maitrise utilisant la vapeur, I’effet assainissant
du Vapo Vac® est opérateur et paramétres dépendants : température, temps d’action,... et
fonction du type de souillure impliqué (charge microbienne initiale variable). En complément,
la pression de sortie de la vapeur d’eau sera un parametre a surveiller. Des études
interprofessionnelles ont permis de tester et de valider des parameétres recommandables : a titre
d’exemple, une température de 82 + 2°C, alliée a une pression de I’ordre de 1,2 bar, pourra étre
proposée aux entreprises.

Tous ces points sont présentés dans la fiche récapitulative intitulée « Le Vapo Vac® »
avec en complément, des points spécifiques sur :

- L’installation du matériel,
- L’encombrement du dispositif,
- Le nettoyage du matériel.
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Fiche descriptive

Réduction de la contamination bactérienne

- des carcasses kT
2 o
=
@ =
Chaine d'abattage I.E va p'ﬂ Ua - Hygiéne
Objectif :

Cet outil est basé sur le principe du « steam vacuum » (jet de vapeur + aspiration décontamination). Il
peut &tre utilisé en préventif (traitement systématique de carcasses) ou en curatif [élimination des
souillures visibles en surface) et ainsi diminuer les contaminations microbiennes sur les carcasses. |l
peut étre utilisé en complément ou en substitution du parage.

Apercu :
Utilité : Diminution de la charge bactérienne sur  Rapidité d’utilisation : WAk K

les carcasses.
Sécurité opérateur — Ergonomie : Yk ks -
Faisabilité : Yedek ks - Facilité  d'utilisation, Risgues de brilures {gants de protection), support

opérateur dépendant (maniemant manuel). a fixer sur le repose téte entre deux carcasses.
Coiit : Yo dirir - Prévoir une consommation

d'eau de 15 L/h d'utilisation. Investissement — Prix  Limites :ﬂ**f:{ - Besoin d'aération,
du matériel = 26 000 £ [boitier, générateur, cuve, téte,. ). opérateur dépendant.

Légende ; Les * représentent un point positif pour I'appareil contrairement EH.I}':T:{

Principe :

Le Vapo Vac® allie un jet de vapeur chaude, pour une
destruction thermigue des microorganismes, a une aspiration
meécanique des souillures par dépression.

L'association températurefaspiration est adaptée afin de ne
pas altérer la surface de carcasse exposée, dans le cadre
d'une bonne utilisation.

Ce systéme est composé d'un générateur qui dégage de la
vapeur d'2au & haute température,

La téte de nettoyage est reliée a ce générateur et & une
pompe aspirante, qui récupére les déchets et [leau
recondensee,

Performance :

Le Vapo Vac® est utilisé pour diminuer la contamination bactérienne sur carcasses en fin de chaine
d'abattage.

Une baisse de l'ordre de 1 & 2 log de flore aérobie mésophile est attendue lors de l'utilisation de cet
outil qui permet egalement une baisse significative de la prévalence des entérobactéries, passant ainsi
de 20-40% & 5-10% pour les carcasses bovines.

Cette technique est efficace en complément du respect des bonnes pratiques d'hygiéne sur la chaine
d'abattage.

il?l:erhﬁf:#“ //Li?
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Reéduction de la contamination bactérienne des carcasses
Fiche de recommandation : Le Vapo Vac®

Mode d'emploi — Application :

Types de traitements possibles :

- Traitements préventifs (traitements
systématigues aussi appelés « toilettages »)

- Traitements curatifs (&élimination de « spots »
de souillures + ftraitement des accidents
d'éviscération en complément du parage).

Traitement des carcasses :

- Prendre en main la téte de nettoyage et la
coller sur la carcasse au niveau de la zone a
traiter.

- Appuyer sur la pedale pour activer l'expulsion
de vapeur. La téte de nettoyage doit rester en
contact constant avec la carcasse sans rester
statique en un point (risque de cuisson de la
carcasse).

- Il faut compter une application allantde 537
secondes pour les souillures de type « spot »
(15 cm/s) et de 20 & 30 sscondes pour le
traitement complet d'une demi-carcasse (20
cmys). Pour un traitement de carcasse hors
chaine d'abattage, le temps d'application peut
descendre 3 une vitesse de 10 cmy/fs.

- Pour traiter des zones souillées, Il est
nécessaire passer au moins 10 cm autour de
cette zone.

MNettoyage du matériel :
- MNettoyage a I'eau et dégraissage de |3 téte de

nettoyage en cours de production,

- MNettoyage et désinfection avec la méme
procédure que l'ensemble des matériels
aspirants de la chaine d'abafttage (dont la cuve
de récuperation des dechets),

- Demontage complet hebdomadaire de la téte
de nettoyage pour nettoyage des conduits.

Utilisation :

- Lefficacité  du  matériel étant opérateur
dépendant, une formation est nécessaire pour
une utilisation optimale de 'outil (maniement
et risques d'utilisation).

Locaux — Installation - Paramétrage :

Il faut prévoir une arrivée d'eau potable et
d'électricité (alimentation de 380V, 16-32 A).

La cuve et la pompe d'aspiration peuvent &tre
partagées avec d'autres outils aspirants.

De plus, une bonne aération des locaux est
nécessaire pour ne pas voir une ambiance
saturée en humidité (risque de perturbation de
la machine 3 classer).

Ce materiel est composé de:

- une téte de nettoyage,

- un générateur de vapeur (100 L),

- une cuve de déchets {200 L)

- une pompe d'aspiration {250 m3/h).

Encombrement de I'appareil :
- Entre 2 et 4 m* de surface au sol en fonction
de l'installation.

Paramégtrages possibles :

- Température pouvant étre réglée entra 80 et
95°C.

- Pression ajustée  en
température choisie.

fonction de la

Paramétres recommandés : une température de
82 + 2°C alliée 3 une pression de l'ordre de 1,2
bar (conditions testées et wvalidées dans les
etudes interprofessionnelles).

U'effet assainissant sera fonction de la procédure

d'utilisation  (paramétrage) définie par
I'entreprise.
Contrdle : La pression et la température sont

contrdlées  en début de journée puis
périodiquement en fonction de leur stabilité.
Installation possible d'un détendeur en amont
pour faciliter la régulation de la pression.

Référence bibliographique :
Bigche C. (2014) Guide d'utilisation du Vapo Vac® pour
réduire la contamination bactérienne des cancasses

bovines et ovines, Guide Institut de I"élevage — I/n:eﬁv/
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7. Acide lactique

L’acide lactique est autorisé par la réglementation européenne depuis 2013 pour réduire
la contamination microbiologique de surface des carcasses bovines. Ce biocide ne peut étre
appliqué que sur les carcasses respectant les principes généraux de I’Hygiéne définis dans la
réglementation européenne, selon des conditions définies dans le réglement européen
R.101/2013.

Le principe d’action de 1’acide lactique réside en I’inactivation bactérienne, liée a la
chute de pH du milieu dans lequel il est appliqué. L’European Food Safety Association (EFSA)
arendu, en 2011, un avis sur I’efficacité et I’innocuité de I’acide lactique lors d’une utilisation
pour la réduction de contaminations bactériennes des carcasses de bovins. Contrairement au
traitement manuel, un traitement par cabine de douchage permet une application uniforme sur
I’ensemble de la carcasse ou demi-carcasse. Le réglement UE n°R.101/2013 impose que le
traitement soit effectué par pulvérisation ou par brumisation a des concentrations de 2 a 5 %
dans de I’eau potable (concentration naturellement présente dans les muscles et statut GRAS
de I’acide lactique a ces concentrations, sans transformation du produit) et a des températures
ne dépassant pas 55 °C.

La vente de ce produit aux industriels est réalisée avec une concentration située entre 80
et 85% d’acide lactique. De ce fait, des calculs initiaux de concentration distribuée et le réglage
du débitmetre distributeur sera a surveiller et a maitriser. Le reglement R.101/2013 impose en
effet d’enregistrer cette concentration associée a la température de distribution afin d’assurer
un suivi régulier du systéme.

L’utilisation de 1’acide lactique a pour objectif de diminuer la charge microbienne
présente sur les carcasses. Différents résultats sont disponibles dans la littérature en fonction
des analyses réalisées (contaminations artificielles, réalisation des essais avec ou sans
cabine,...). A titre d’exemple, lors d’essais réalisés au cours d’une étude frangaise par douchage
en cabine sur contaminations naturelles, une baisse de 0,7 et 0,3 log de la charge bactérienne
totale comparativement au témoin a été respectivement observée a J+1 et J+4 post-traitement.
Une concentration de 3% d’acide lactique était utilisée pour obtenir une dégradation
organoleptique (couleur) du produit viande acceptable.

La fiche récapitulative intitulée « L’acide lactique » présente toutes les informations
évoqueées précédemment avec en complément :

- Les locaux nécessaires a 1’installation du matériel,
- Les paramétrages possibles pour un traitement a I’acide lactique,
- Lesrisques de dégradation d’un tel traitement pour la carcasse.
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Fiche descriptive

Réduction de la contamination bactérienne
des carcasses

L'acide lactique

Hygiéne

Abattoir

Objectif :

l'acide lactique est autorisé par la réglementation européenne depuis 2013 pour réduire la
contamination microbiologique de surface des carcasses bovines. Ce biocide ne peut &tre appligué que
sur les carcasses respectant les principes généraux de I'Hygiéne définis dans la réglementation
européenne, selon des conditions définies dans un réglement européen (réglement 101/2013).

Apercu : Formule chimigue : 0O | Groupe carboxyle
Utilité : Diminution de la charge bactérienne sur H.C — CH — Cj responsable de

I 3 I"acidité de la

25 Carcasses. | \'DH Al

OH
Suivi _reglementaire Parametres d'application

(concentration et la température de la solution

Eaisabilits : WM 7 - Facilité d'utilisation, en
tunnel ou en cabine, automatisables.

Codt : WkKITIT - Fournisseur

dépendant
{cabine) - cout faible acide lactique - eau chaude —
colt du parage des viandes.

Rapidité d'utilisation : Yk

Limites :

appliquée) & surveiller et enregistrer

- Information du premier
client recevant les carcasses traitées, risque de
modification irréversible de la couleur.

Légende : Les * représentent un point positif pour le dispositif contrairement aux ﬁ i

Principe :

Le principe de l'acide lactique réside en linactivation bactérienne,
lige 3 la chute de pH du milieu dans lequel il est appliqué. L'EFSA a
rendu, en 2011, un avis sur lefficacité et l'innocuité de lacide
lactique lors d'une utilisation pour la réduction de contaminations
bactériennes des carcasses de bovins (EFSA lournal 2011;
9{7):2317). Un traitement manuel ou par cabine de douchage
permet une application uniforme sur I'ensemble de la carcasse ou
demi-carcasse. La réglementation impose que le traitement soit
effectue par pulvérisation ou par brumisation & des concentrations
de 2 4 5% dans de I'eau potable et 4 das températures ne dépassant
pas 55 °C (réglement 101,/2013).

Performance :

L'utilisation de l'acide lactique sur les carcasses est efficace pour réduire le niveau de contamination des
viandes. Des essais réalisés en France ont montré gu'a température du réseau et 3 une concentration de
3% d'acide lactigue, une diminution de 0,7 et 0,3 log de la flore aérobie mésophile pouvait &tre obtenue
a 1+1 et |+4 respectivement. C'est donc un outil complémentaire qui ne se substitue pas aux bonnes
pratiques d’hygiéne, les guides de bonnes pratiques d'hygiéne, les PMS et plans HACCP restants des
outils indispensables pour garantir la qualité hygienigue des produits.
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Reéduction de la contamination bactérienne des carcasses
Fiche de recommandation : L'acide lactique

Mode d'emploi — Application :

Types de traitements possibles :
- Pulvérisation
- Aspersion

Composé chimigue :

Vente de solutions diluées (souvent concentrés 3
B80-85%). De ce fait, il va étre important de
calculer le ration d'acide lactique pur et non le
pourcentage de solution vendue et préalablement
diluée.

Parameétres :

- 233%

- Dilution dans de I'eau potable

- Durée:entre 5 et 30 secondes

- Température : 55°C maximum

Concentration et température & surveiller et
enregistrer (réglement 101/2013)

Traitement des carcasses :

- Aprés inspaction post-mortem,

- Avant ressuyage,

- Uniguement sur des carcasses sans traces
visibles de contamination,

- Passage dans cabine ou tunnel automatise, ou
application manuelle.

Diminution de charge microbienne [ aspect :

- Fonction de concentration et température de la
solution appliquée (tests initiaux 3 prévoir),

- Résultats wariables suivant les études
internationales, et le niveau de contamination
initiale : baisse de 0,3 3 2 log de la charge
bactérienne totale comparativement au témoin
a 120h post-traitement,

Risgues de degradation de |a carcasse :

Une modification de la couleur paut &tre visible et
potentiellement irréversible contrairement & un
traitement thermigque {parfois réversible) :

- Moircissement rapide du sang sur carcasse,

- Jaunissement du gras.

Conditions de vente :

Il v a nécessité d'informer le premier client
recevant les carcasses préalablement traitées 3
I'acide lactigue.

g "’ R
interbev I

BETRIN B viaNBE

Locaux — Installation - Paramétrage :

Des systémes de cabines sont utilisables en
abattoirs afin de maitriser le traitemeant par
automatisation.

Matérial :

- Pompe doseuse (permettant la distribution
d'une concentration d'acide lactique calibrés
au cours du temps, matériel 4 paramétrer)

- Cabine de traitement (systéme fermé afin de
protéger le reste de la chaine d'abattage)

- Systéme de rampe avec buses pour une
distribution uniforme sur toutes les carcasses

- Systéme de controle de paramétres (pH,
température, pression, débit).

Résultats d'une étude de traitement 3

I'acide lactique réalisée en France :
- Paramétres du traitement en cabine :
- 3% d'acide lactique,
- =30 secondas a température du
réseat.
- FEfficacité du traitement sur flore aérobie
mésophile : 0,7 log 3 1+1 puis 0,3 log 3 1+4,
- Acceptabilité de la dégradation au niveau
commercial : circuit dépendante.

ey
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8. Le VerifEYE ™

Le VerifEYE™ est un outil de détection des souillures présentes sur les carcasses basé
sur la détection par fluorescence des produits de la digestion de la chlorophylle. Cette technique
développée au début des années 2000, consiste a exciter les composés issus de la dégradation
de la chlorophylle avec une lumiere bleue (420 nm). La présence de ces produits dégradés sera
caractérisée par une émission de lumicre rouge (650-750 nm) signe d’une contamination fécale
sur la surface de la carcasse.

Cet outil a donc pour objectif d’aider, en fin de chaine, les opérateurs a détecter les
potentielles contaminations fécales pouvant survenir lors du processus d’abattage. Apres
détection, I’information est alors transmise automatiquement a I’opérateur. Cette technique
non-intrusive est utilisable sous deux versions : le mode cabine qui va analyser la totalit¢ d’une
demi-carcasse et identifier les zones contaminées ; et le mode portatif appelé VerifEYE™ Solo
qui permet la vérification de ’effet des actions correctives mises en place sur la chaine
d’abattage.

Le temps d’analyse dépendra du matériel utilisé. Le systéme cabine permettra de réaliser
environ 450 analyses / heure sur chaine avec passage en continu de toutes les carcasses. D’un
autre cOté, un systéme portatif pourra permettre une analyse de 15 demi-carcasses en
approximativement 30 a 45 minutes.

Certains résultats (exemple en Figure 5), en fonction du paramétrage initial, permettent
de différencier la présence de contaminations dues a des poils de bovins présents sur les demi-
carcasses de certaines contaminations fécales directes.

To enter new sheet or summate data press control
+shift + N

Figure 5 : Image du compte rendu de résultats donnée par le logiciel apreés analyse de carcasse a [’aide du VerifEYE™

La limite principale de cette technologie est la restriction de sa détection. En effet,
I’utilisation de ce systéme sur une carcasse d’un animal n’ayant pas mangé de produits
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chlorophylliens détectable (exemple : alimentation a base de lait comme pour les veaux, leur
alimentation en fibre étant constituée de tissus sénescent avec chlorophylle dégradée), ne
permettra pas de détecter les spots ou coulures de souillures fécales. De plus, le paramétrage de
ce matériel est assez fastidieux du fait de sa finesse de détection, cet appareil pouvant détecter
des taches, des poils d’animaux ou encore d’éventuelles traces de doigts souillés.

Autre inconvénient de taille : cet outil n’est plus commercialisé actuellement.
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9. Le chlore

Le chlore est un biocide toxique pour les microorganismes. Le chlore, ou ses dérivés
chlorés (exemple : dioxyde de chlore, moins nocif), est un oxydant puissant qui, mélangé a
I’eau, brile les matieres organiques qu’elle contient.

L’ajout de molécules chlorées a 1’eau utilisée en aspersion ou brumisation permet ainsi
de diminuer la charge de microorganismes (bactéries, virus) présents sur la surface des aliments.
Cependant les microorganismes possédent des niveaux différents de résistance a ce biocide.

Actuellement en France, ’utilisation de chlore pour diminuer la contamination
microbienne sur les carcasses de bovins est interdite car, contrairement a 1’acide lactique
naturellement présent dans les muscles, le chlore est classé en tant qu’additif alimentaire, d’ou
son interdiction en Europe, et donc en France.

A titre d’exemple, aux Etats-Unis, les carcasses de volailles sont plongées dans des bains
(de chlore a faible concentration accompagné de différents agents antimicrobiens) visant a
diminuer la charge microbienne des carcasses.

Enfin, le chlore peut étre utilisé en abattoir pour le nettoyage des canalisations et la
diminution de la présence de biofilms dans les conduits d’arrivée d’eau. Néanmoins, la
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résistance au chlore de certains microorganismes pourra induire I’apparition de biofilms
spécifiques dans les canalisations.
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10.L’eau ozonée

L’eau ozonée, obtenue par ajout d’ozone (O3) dans de I’eau, peut étre utilisée dans le
cadre industriel comme alternative a la désinfection chimique. Sa principale utilisation
s’effectue pour la décontamination des emballages ou de surfaces en contact avec des produits
agroalimentaires par nébulisation.

La désinfection par 1’eau ozonée a un fort intérét environnemental car elle permet de
réduire la consommation d’eau sans augmenter les traitements des effluents. Au début des
années 2000, le statut GRAS (Generally Recognized As Safe) a été attribué a 1’ozone. De ce
fait, il n’est pas soumis en Europe a la Directive CE/98/8 concernant le marché des produits
biocides mais les produits issus de son utilisation devront respecter le réglement CE 1272/2008
relatif a la classification, a I'étiquetage et a 'emballage des substances et des mélanges.

L’eau ozonée présente plusieurs avantages pour la désinfection de surface en abattage-
découpe du fait que 1’ozone ne nécessite aucun ringage final, cette molécule (O3) se
transformant naturellement en dioxygene (O2) et s’évaporant sans laisser de résidu sur la surface
traitée. Le temps de demi-vie trés court (une !/2 heure) de 1’ozone assurera 1’absence d’Os3
résiduel. Enfin, contrairement aux protocoles de nettoyage et désinfection habituels,
I’utilisation d’eau ozonée intervient directement aprés ’application du détergent, permettant
ainsi le lessivage des produits résiduels.

L’efficacité d’un traitement a 1’ozone sera donc dépendante de la propreté des surfaces
traitées, mais également de la température et du pH d’eau ozonée, le pH optimum étant situé a
5,0 pour une bonne stabilit¢ de la solution distribuée.

A titre de comparaison, 1’ozone est un désinfectant puissant (action sur la membrane
cellulaire induisant la lyse) présentant une efficacité supérieure a celle du chlore (action sur les
enzymes et le transport de nutriments). Par ailleurs, I’0zone présente un large spectre d’action
bactéricide mais ne permet pas d'inactiver tous les micro-organismes présents dans l'eau
(exemple des parasites Cryptosporidium).

L’utilisation de I’eau ozonée pourra induire une modification du goiit ou de
I’aspect des aliments dans d’autres filiéres (exemple des tissus de fruits et Ilégumes qui, en
fonction de la sévérité du traitement appliqué, peuvent présenter une modification de la
composition du produit, source CTCPA); aussi, 'utilisation d’eau ozonée n’étant
envisageable que pour le nettoyage et désinfection dans la filiere viande.

Une utilisation de 1’eau ozonée pour le nettoyage de zones d’hébergement d’animaux
n’a montré aucun résultat significatif quant a la réduction de la charge microbienne présente. Il
a été montré que 1’utilisation d’eau ozonée ne serait intéressante que sur des surfaces ou produits
possédant des conditions d’hygienes bien maitrisées, d’ou son utilisation apres lavage initial et
utilisation de détergents primaires.
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11.L’irradiation

L’irradiation ou I’ionisation permet d’éliminer une partie des micro-organismes et
diverses bactéries responsables de la dégradation des aliments, pouvant causer des intoxications
alimentaires. Son utilisation est interdite et non adaptable aux carcasses de gros bovins.

Son principe consiste a soumettre des denrées alimentaires a l'action de radiations
ionisantes pour ainsi diminuer la charge bactérienne présente a la surface de la viande et donc
augmenter la durée de vie de la piéce traitée (avant ou aprés emballage). Des doses supérieures
a 6 kGray peuvent dégrader les vitamines ainsi que d'autres nutriments, diminuant ainsi les
qualités nutritives du produit.

En France, seulement les produits a base de viande de volaille sont autorisés a
I’ionisation depuis 1990 (1997 pour les abats de volailles). Ces produits devront porter le

logo RADURA présenté en Figure 6.

7

Figure 6 : Logo RADURA présent sur les produits ayant subi un traitement ionisant.

Une commission du Codex Alimentarius a réaffirmé, en 2003, I’innocuité et la salubrité
des aliments irradiés, tout en supprimant la limite de traitement d’un aliment auparavant fixée
a 10kGy.

Au niveau du matériel permettant de réaliser ce type de traitement, il faut disposer
d’irradiateurs et de locaux spécifiques pouvant assurer la sécurité des opérateurs.

Ce procédé¢ permettra donc d’augmenter la durée de vie de nombreux aliments, ces
derniers pouvant étre conservés sous différentes formes telles que les aliments secs, congelés
ou sous vide. Cependant, I’ionisation ne va pas détruire la totalité des microorganismes présents
a la surface de la viande, certains étant résistants aux rayonnements ionisants. Enfin, ce type
de traitement peut quelquefois avoir un impact négatif sur le goiit, 'odeur et la texture en
fonction des aliments traités.

Par ailleurs, I’usage de I’irradiation souléve la question de 1’acceptabilité sociétale de ce
traitement.
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12. Les traitements ultraviolets

Les ultraviolets (UV) sont souvent utilisés en industrie agro-alimentaire pour la
décontamination de I’air ou d’emballages avant contact avec des produits dans le but de ne pas
introduire de charge microbienne supplémentaire et ainsi garantir une bonne durée de
conservation.

Par le passé et encore aujourd’hui, des études sont réalisées pour observer I’impact d’un
tel traitement visant a diminuer la présence de microorganismes présents sur des carcasses ou
produits carnés. Ce sujet a d’ailleurs fait I’objet d’une saisine spécifique de 1’Anses en 2011
(2011-SA-0032) qui visait a répondre a une demande d’appui scientifique et technique sur le
sujet du traitement des carcasses de bovins par rayonnement ultra-violet. Au cours de cette
saisine, les comités d’experts spécialisés dans les domaines des « Résidus et Contaminants
Chimiques et Physiques », de la « Microbiologie », des « Additifs et Auxiliaires
Technologiques » ont été consultés pour évaluer I’impact des traitements UV sur carcasses de
bovins. Il est explicité que : « Les objectifs industriels sont clairs, ce traitement en fin de chaine
d’abattage et en complément de leur démarche HACCP doit permettre d’améliorer a la fois la
sécurité (Salmonelles, Listeria, STEC) et la salubrité microbiologique des carcasses ».

Au niveau du mécanisme d’action, les UV vont agir sur ’ADN en provoquant des
dégradations parfois irréversibles entrainant la mort cellulaire. L’efficacité de ces rayonnements
sera fonction de la longueur d’onde utilisée (entre 250 et 260nm), du temps d’exposition et de
la distance du produit par rapport a la lampe UV qui donneront, au final, la valeur de la dose
recue. Un suivi régulier du matériel et donc de la lampe UV sera nécessaire pour assurer le bon
fonctionnement et la distribution de la dose voulue (notion de maintenance préventive).

En 2015, Hamidi-Oskouei et al. ont montré que la composition chimique de la surface
traitée joue un role important dans la résistance et la survie des pathogénes. En effet, deux
échantillons possédant les mémes irrégularités de surface mais une composition chimique
différente peuvent obtenir des résultats de diminution de charge bactérienne variables suite a
un traitement UV.

En 2018, Yeh et al. ont observé que I’utilisation de traitements UV, associés a une
utilisation de bactériophages, montre une diminution significative de la charge microbienne
présente sur une surface de viande bovine.

Ces deux études récentes permettent d’observer que le traitement UV des carcasses
est une technique qui se doit encore d’étre étudiée. En effet, pour le moment, il est toutefois
impossible de prouver qu’aprés traitement UV sur carcasse, aucun résidu nocif pour
I’Homme ne sera présent d’ou ’interdiction actuelle de son utilisation.
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V. Conclusion

L’objectif de ce projet était de fournir aux différents opérateurs de la filiere impliqués
dans la propreté des animaux, des fiches récapitulatives sur les différents outils leur permettant
de limiter le nombre de bovins arrivant sales a 1’abattoir (en €levage, au transport et dans les
centres d’allotement) ainsi que des différents outils de prévention de la contamination des
carcasses sur chaine d’abattage et, le cas échéant de gestion des carcasses souillées.

Nous avons pu observer dans ce rapport que différents outils peuvent étre mis en place
que ce soit en élevage (actions sur animaux et locaux d’hébergement), durant les périodes de
transport (camions et centres d’allotement) et enfin a I’abattoir avec des actions réalisables
avant abattage ou sur chaine pré ou post-habillage de I’animal.

Les mesures présentées pour une action en élevage, et faisant ou non 1’objet d’une fiche
spécifique sont les suivantes :

- Le batiment,

- Le paillage,

- Le nettoyage des animaux en ¢levage,

- Le tarissement,

- Les changements alimentaires,

- L’hébergement des animaux avant leur départ a 1’abattoir,
- Le transport et les centres d’allotements.

A la suite de ces mesures sont présentées celles faisant référence a une action a
’abattoir :

- Laremise en conformité des animaux et I’organisation de la bouverie,
- Le Décrovac,

- Le parage,

- Le douchage a I’eau chaude,
- Lavapeur,

- Le Vapo Vac®,

- L’acide lactique,

- Le VeérifEYE™,

- Le chlore,

- L’eau ozonée,

- Les Ultraviolets.

Il convient alors aux acteurs, en fonction de 1’état de propreté de I’animal et du nombre
de congéneres impliqué, de choisir entre des actions individuelles ou collectives. En effet,
comme cela a été présenté a 1’aide des arbres de décision spécifiques aux élevages ou aux
abattoirs, certaines applications pourront tre réalisées de fagon préventives ou curatives et
avoir des résultats sur un ou un grand nombre d’animaux.
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En définitive ces mesures sont essentielles pour assurer un état de propreté acceptable
avant leur abattage, afin d’étre en conformité avec la réglementation européenne et francaise
qui interdit d’abattre pour la consommation des animaux jugés trop sales, qui représenteraient
ainsi une source de danger sanitaire pour les consommateurs.
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VI. Annexes

Pour plus de précisions, des fiches spécialisées sur différents thémes, associés au
batiment et au paillage, sont présentées ci-apres. Elles concernent plus particuliérement :

- L’abreuvement des vaches (fiche 02),

- L’aire d’alimentation (fiche 04),

- L’aire paillée (fiche 05),

- La ventilation naturelle des batiments d’¢levage (fiche 06),
- Les sols de logettes (fiche 08),

- L’éclairage des batiments (fiche 10),

- L’automatisation du raclage (fiche 12).

- Laventilation d’étables avec rideaux modulables (fiche13).

La numérotation des fiches spécialisées, sur les domaines du batiment et du paillage et
présentées ci-dessous, fait référence a une autre thématique et n’est pas a prendre en compte
pour la présente étude.

Leur format en quatre pages (recto-verso plié en deux) impose au lecteur une lecture
spécifique afin de comprendre le message proposé.
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’F COLLECTION RESULTATS

Propreté des gros bovins a l'abattoir : Moyens de
maitrise disponibles, de l'élevage a la chaine
d’abattage, pour améliorer le niveau de propreté du
cuir des bovins et des carcasses

La propreté des animaux constitue un enjeu sanitaire majeur au regard du risque de contamination des viandes par des
bactéries d'origine digestive (E. coli, salmonelles...). De ce fait, des exigences réglementaires ont été émises dans le
reglement 853/2004 et « les animaux dont I'état de la peau ou de la toison est tel qu'il y a un risque inacceptable de
contamination de la viande durant I'abattage ne doivent pas étre abattus avant d'avoir été nettoyés », les salissures des
cuirs pouvant entrainer des contaminations de carcasses, lors du processus d'abattage et de préparation des carcasses.
La gestion de la propreté des animaux implique d’'une part la mise en ceuvre de mesures préventives pour éviter que
les animaux ne se salissent en élevage, au centre de rassemblement ou encore a l'abattoir (en bouverie et dans les
couloirs d'amenée), et d’autre part, la possibilité a chaque étape de recourir a des mesures correctives pour gérer les
animaux sales (nettoyage ou gestion de I'abattage selon les cas), et ce, y compris sur la chaine d'abattage.

Les différentes mesures présentées dans ce rapport pour une action en élevage concernent le batiment d’élevage, le
paillage de cet hébergement, le nettoyage des animaux en élevage, leur tarissement avant envoi a |'abattage, les
changements alimentaires, I'hnébergement des animaux avant leur départ a I'abattoir et enfin le transport et les centres
d'allotements. En complément, d'autres mesures peuvent étre appliquées sur le site d’abattage comme par exemple la
remise en conformité des animaux et I'organisation de la bouverie.

Des mesures correctives aprés abattage des animaux ont aussi été considérées dans ce projet, pour nettoyer les cuirs
avant les opérations de dépouilles (le Décrovac), ou pour réduire le risque de contamination des carcasses (le parage
sur carcasse, le douchage a I'eau chaude, le traitement a la vapeur, le Vapo Vac, I'aspersion d'acide lactique sur carcasse,
I'utilisation du VérifEYE comme moyen de détection, le chlore, I'eau ozonée, I'irradiation ou encore I'utilisation
d'Ultraviolets).

Les différents acteurs, en fonction de I'état de propreté de I'animal et du nombre de congénéres impliqué, mettront en
place des actions individuelles ou collectives. En effet, si le nombre d'animaux sales est faible dans un élevage (moins
de 20% touchés), des actions individuelles sont recommandées comme le nettoyage au jet d'eau ou le rasage des
animaux incriminés. En revanche, si ce nombre d'animaux est élevé (plus de 20% des animaux concernés), des actions
collectives comme, par exemple, 'augmentation du paillage ou la localisation des abreuvoirs seront plus adaptées sur
le lieu d'hébergement.

Le présent projet, répondant a un besoin d’'informations remonté par Interbev, a consisté en la création de 12 fiches
techniques qui décrivent les actions a mettre en ceuvre pour maitriser la propreté des gros bovins en vue de I'abattage.
Ces fiches permettent d'informer les différents acteurs de la filiére (éleveurs, techniciens, responsables qualité...) sur les
dispositions de maitrise disponibles en France et ayant pour but d’améliorer |'état de propreté des animaux a leur
arrivée a l'abattoir. Elles présentent également les actions possibles sur les animaux arrivés sales a |'abattoir (avant
abattage ou sur chaine).
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